不合格项目的消费警示

过氧化值：过氧化值是油脂酸败的早期指标，主要反映油脂被氧化的程度。《食品安全国家标准 饼干》GB 7100-2015中规定，饼干的过氧化值最大限量值为0.25g/100g。过氧化值检测值超标的原因，可能是原料中的脂肪已经被氧化，也可能油脂在储运过程中环境条件控制不当，受到光线、高温、氧气等作用致使油脂发生性质的改变。食用过氧化值超标的食品一般不会对人体健康造成损害，但长期食用过氧化值严重超标的食品可能导致肠胃不适、腹泻等症状。
2、甲拌磷：甲拌磷为一种高毒的内吸性杀虫剂、杀螨剂，具有触杀、胃毒、熏蒸作用，持效期较长等特点。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，甲拌磷在根茎类和薯芋类蔬菜中的最大残留限量为0.01mg/kg。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影响。
