




梅州客家预制菜产业高质量发展五年规划
（2024—2028年）









梅州市农业农村局
仲恺农业工程学院



[bookmark: _GoBack]二〇二四年五月



目  录
一、 发展基础和发展环境	2
（一） 梅州客家预制菜产业基础	2
（二） 优势条件	5
（三） 发展短板	11
二、 区域合作基础与机遇	14
（一） 区域合作基础	14
（二） 发展机遇	17
三、 总体要求和发展定位	19
（一） 指导思想	19
（二） 基本原则	19
（三） 发展定位	21
四、 空间布局	23
（一） 总体布局	23
（二） 发展目标	24
五、 推动预制菜产业高质高效发展十大行动	26
（一） 打造一批客家预制菜原料供给高标准生产基地	26
（二） 打造梅州客家预制菜产业集群	28
（三） 推动梅州客家预制菜全产业链创新研发	29
（四） 制定梅州客家预制菜产业标准	31
（五） 培养一批客家预制菜产业人才	32
（六） 推动梅州客家预制生产性服务业提升	34
（七） 培育壮大产业链上企业	36
（八） 构建梅州客家预制菜市场营销网络	38
（九） 打响梅州客家预制菜公共品牌建设，打造品牌IP	40
（十） 完善金融、政策对预制菜产业支持	42
六、 保障措施	43
（一） 高位推动	43
（二） 政策支持	43
（三） 配套支撑	43
（四） 宣传推广	44
附件一 梅州客家预制菜产业高质量发展行动清单（2024—2028年）	45
附件二 梅州客家预制菜全产业链项目库（2024—2028年）	67


2
预制菜通常是指以一种或多种农产品为主要原料，运用标准化流水作业，经预加工（如分切、搅拌、腌制、滚揉、成型、调味等）和/或预烹调（如炒、炸、烤、煮、蒸等）制成，并进行预包装的成品或半成品菜肴。主要分为即食、即热、即烹、即配四类。
广东将预制菜写入《2022年省＜政府工作报告＞重点任务分工方案》，发布《关于加快推进广东预制菜产业高质量发展十条措施》，力争五年内培育一批在全国乃至全球有影响力的预制菜龙头企业和单项冠军企业；2023年中央一号文件明确提出，要培育乡村新产业新业态，培育发展预制菜产业。预制菜产业基于当地农产品优势进行食品化升级，延长了农业产业链条，被社会各界视为助力农业农村现代化的新引擎，是农村一、二、三产业融合发展的新模式，是推进“菜篮子”工程提质增效的新业态，是农民“接二连三”增收致富的新渠道，对促进创业就业、消费升级、乡村产业振兴和实现共同富裕具有积极意义。
为加快推进梅州市预制菜产业高质量发展，按照省委“1310”具体部署，聚焦“百千万工程”重点工作，根据《梅州市加快客家预制菜产业发展若干措施的通知》提出的“加大土地资源要素配置、组建客家预制菜产业联盟、制定客家预制菜产业发展规划”等13方面具体举措和《梅州市国民经济和社会发展第十四个五年规划和二0三五年远景目标纲要》等要求，充分考虑梅州实际，结合梅州乡村产业社区建设的探索需要，特制定本规划，规划期限为2024—2028年。
1、 [bookmark: _Toc11958][bookmark: _Toc19332][bookmark: _Toc30506][bookmark: _Toc14866][bookmark: _Toc28346][bookmark: _Toc18855]发展基础和发展环境
（1） [bookmark: _Toc31570][bookmark: _Toc7846][bookmark: _Toc24771][bookmark: _Toc22010][bookmark: _Toc12130][bookmark: _Toc9826]梅州客家预制菜产业基础
1. 现代种植业
2023年，我市实施“藏粮于地、藏粮于技”战略，坚决制止耕地“非农化”，防止耕地“非粮化”，千方百计稳定粮食生产面积，努力提高单产，超额完成省下达全年粮食生产任务。2023年，全市粮食播种面积276.64万亩，同比增长0.11%；总产113.84万吨，同比增长0.06%。全市优质稻面积13.46万公顷，占水稻播种面积的82.8%。
因地制宜发展果、菜、茶等特色产业，引导群众种植特色高效经济作物，优化产品结构。全市农林牧渔业总产值增长5.9%、居全省第五，农业（种植业）增长5.0%，林业增长14.7%，牧业增长6.9%，渔业增长2.6%，农林牧渔服务业增长9.1%。2023年，全市蔬菜产量增长3.3%，园林水果产量增长7.9%，茶叶产量增长9.9%，猪肉产量增长9.0%。全年生猪出栏219.56万头，增长9.1%；年末生猪存栏119.03万头，下降6.8%。华发集团梅州现代设施农业示范基地等项目落地建设，京东智慧渔业基地完成前期工作，制定客家炒绿、陈年客家炒绿团体标准，梅州柚、客家预制菜等区域品牌持续打响。
2. 畜禽养殖业
2023年，我市以调整优化畜牧业结构，发展特色畜牧业，狠抓生猪稳产保供，保障肉食有效供给，抓好全市动物防疫相关工作，强化动物检疫，全市畜牧业呈现持续稳定发展的良好势头。2023年，全市肉类、禽蛋、奶类总产量分别达29.9万吨、3.89万吨和0.4万吨，畜牧业产值90.26亿元，占农林牧渔业总产值的21.38%。肉类生产是我市畜牧主产业，2023年度同比增长6.72%；蛋类生产快速发展，2023年产量同比增长6.81%；奶类生产持续增长，2023年同比增长95.3%。肉奶蛋市场供应充足、种类丰富，有力保障了“菜篮子”供给安全。2023年度主要畜产品生猪出栏量受非洲猪瘟疫情影响下滑后恢复到219.56万头，同比增长9.1%；家禽出栏量7794.56万只，同比下降3.9%。
3. 水产养殖业
2023年，我市渔业平稳发展，2023年全年水产养殖面积16.36万亩，同比增长0.67 %、总产量为10.996万吨，同比增长3 %，总产值13.4亿元，同比增长1.1 %。养殖水面类型以池塘和水库养殖为主，养殖品种以青草鲢鳙鲫为主，其中草鱼产量占养殖产量的一半以上。全年无发生渔业领域安全事故和渔业纠纷，渔业生产秩序稳定。
积极组织渔企参加国家、省级渔业博览会、展销等产品推介活动，不断提高梅州客都草鱼品牌知名度和市场认可度。分别于9月、11月，组织多家渔企参加了广州国际渔业博览会和第四届中国水产种业博览会暨第五届广东水产种业产业大会，来自我市的地理标志产品——“客都草鱼”的水产加工品亮相展会，并通过南方农村媒体进行宣传。
大力推广健康养殖，促进水产绿色生态发展。一是印发了《梅州市2023年水产绿色健康养殖“五大行动”实施方案》（梅市农农函〔2023〕68号），通过开展生态健康养殖模式推广行动、养殖尾水治理模式推广行动、配合饲料替代幼杂鱼行动、水产种业质量提升等“五大行动”，促进水产养殖业绿色生态发展。二是大力发展稻渔共生和工厂化养殖等水产绿色健康和生态养殖，并取得明显成效。目前全市共有国家级水产绿色健康和生态养殖示范区（梅县区）1家，国家级水产健康养殖示范区（生产主体）35家，省级水产绿色健康和生态养殖示范区（五华县）1家，省级水产健康养殖示范场29家，具有一定规模工厂化养殖养殖场27家。水产健康养殖和生态养殖示范区总面积5208公顷（以县级人民政府为主体），水产健康养殖和生态养殖示范区总面积5275.355公顷（以企业为主体），水产健康养殖示范总面积面积占水产养殖总面积比例50.9%。。
4. 农产品加工业
我市具有客家特色的农产品加工业发展态势良好，具备基础牢靠，体系完整，效益良好，区位优势明显等优势，已形成茶叶、水果、高山油茶、南药和烤烟等区域特色农产品；品牌型加工企业也各具规模，形成了具有一定影响力的品牌并重视提高加工企业创新能力和提升产品科技含量，加强资源整合，在寻找科技支撑方面有新的突破。
5. 预制菜产业
2022年，我市农业农村局召开梅州预制菜产业工作推进会，加快筹建预制菜产业联盟，制订出台《梅州市加快客家预制菜产业发展若干措施》，推出广东省首单预制菜食品安全责任保险（累计保额500万元）。全市培育规模化客家预制菜企业30多家，全年预制菜总产值6.5亿元。
6. 休闲旅游业
我市是国家历史文化名城、中国优秀旅游城市、国家卫生城市，是著名的华侨之乡、足球之乡、将军之乡、长寿之乡、金柚之乡、温泉之乡，被誉为“世界客都”，是叶剑英元帅的故乡、著名革命老区。
2022年，我市农业农村局推动农业与旅游、教育、康养等产业融合，延长乡村旅游发展产业链。梅县区丙村镇红光村入选2022年中国美丽休闲乡村，全市累计有中国美丽休闲乡村7个，全国休闲农业与乡村旅游示范县2个，省休闲农业与乡村旅游示范县1个，广东省休闲农业与乡村旅游示范镇15个、示范点33个，并积极开展市级休闲农业与乡村旅游申报单位创建，认定2022年度市级休闲农业与乡村旅游示范镇1个、示范点13个。
（2） [bookmark: _Toc15683][bookmark: _Toc10032][bookmark: _Toc8847][bookmark: _Toc32612][bookmark: _Toc32386][bookmark: _Toc762]优势条件
1. 区位优势
我市位于广东东北部，地处粤闽赣三省交界，东邻福建，北连江西。梅州是闽粤赣交界区域的中心城市，地理位置优越，交通便利。素有“世界客都”的美誉，是客家人的聚焦地，明清以来客家人以梅州为主要出发地，迁徙四海，祖籍梅州的华人华侨和港澳台同胞达900多万人，是全国重点侨乡，也是港澳台同胞的重要祖籍地之一。台湾500万客家人中就有180万祖籍在梅州。梅州辖梅江区、梅县区等两区和平远县、蕉岭县、大埔县、丰顺县、五华县、兴宁市等六县市，管辖面积1.58万平方公里，2019年末户籍人口545.85万人，常住人口438.30万人，其中城镇人口225.68万人。祖籍梅州的海外华人、华侨500多万人。
我市立足全域原中央苏区定位，谋划建设苏区融湾先行区，在作为粤港澳大湾区和海西经济区桥头堡地位的基础上，升级成为广东继横琴、前海、南沙之后又一国家级战略平台，为我市打开了跨越式发展的新渠道，拓展了争取后续支持的新空间，是助力广东破解区域发展不平衡不协调问题、推进高质量发展的关键。
2. 生态优势
我市地处广东东北角，五岭山脉以南，地势北高南低，山系主要由武夷山脉、莲花山脉、凤凰山脉三列山脉组成。地形复杂多样，其中山地面积占24.3%，丘陵及台地、阶地面积占56.6%，平原面积占13.7%，河流和水库等水面积占5.4%。平原主要分布在山间盆地内，梅州主要盆地有兴宁盆地（面积320平方千米）、梅江盆地（面积约110平方千米）、蕉岭谷地（面积约100平方千米）、汤坑盆地（面积约100平方千米）。
林地面积118万公顷，森林覆盖率近74%，森林蓄积量超过410万方。土特产丰富，主要有金柚、茶叶、脐橙等。
2021年，我市有自然保护区49个，总面积17.44万公顷，其中省级自然保护区7个，面积共6.14万公顷；市级自然保护区30个，面积共8.64万公顷；县级自然保护区12个，面积共2.66万公顷。全市森林公园93个，总面积7.63万公顷，其中国家级森林公园5个，分别是广东神光山、广东雁山湖、广东南台山、广东镇山和广东阴那山森林公园，面积共0.84万公顷；省级森林公园7个，分别是广东天鹅山、广东长潭、广东双髻山、广东丰溪、广东五虎山、广东韩山和广东蒲丽顶森林公园，面积共1万公顷。全市湿地公园6个，面积共0.09万公顷。全市省级风景名胜区2个（阴那山和五指石），面积共0.19万公顷。全市地质公园1个，面积0.37万公顷。
3. 资源优势
我市拥有丰富的自然资源，包括森林、水资源、矿产资源等。我市的森林覆盖率是广东省内森林覆盖率最高的地区之一。我市的水资源也十分丰富，拥有重多河流、湖泊和水库。此外，我市还拥有非常丰富的矿产资源，如铁矿、锰矿、石灰石等。
我市富硒土壤资源丰富。据统计，全市有8280平方公里富硒土壤区域，占全市国土总面积的52.3%，土壤硒平均含量达0.7mg/kg，比国家富硒标准高出75%。出产的农产品硒含量普遍较高，达到国家和地方标准的农产品所占比例也较高，产品种类丰富，我市是我国长寿富硒高端食品的重要生产基地。
我市依托专业技术团队，根据富硒土壤的分布，结合其他资源特点、优势特色作物的种植传统及区域，科学制定了富硒产业的发展规划，并确定特色富硒农产品产业化开发的重点区域和品种。目前，富硒茶和富硒大米已实现产业化发展。
4. 产业基础优势
至“十四五”初期，全市累计国家级、省级、市级重点农业龙头企业分别为3家、152家（全省第一）、440家，全市录入家庭农场6929家，农民合作社4787家，累计有135个农产品获得省名牌产品（农业类）认证，193个产品入选“粤字号”农业品牌目录；梅县金柚、大埔蜜柚等14个农产品入选全国名特优新农产品名录；18个农产品获地理标志认证；大埔蜜柚、梅县金柚、平远脐橙入选省特色农产品优势区。梅州柚先后亮相央视、上海滩、广州塔，与首都航空公司联手打造“广东梅州柚号”。梅州柚、嘉应茶、蕉岭富硒稻米及平远橙等入选“粤字号”区域公用品牌百强榜，其中梅州柚以227.5亿元的品牌价值位列百强榜榜首。
建立了梅州市丝苗米、梅州柚，梅江区茶叶、蔬菜，梅县区金柚，大埔县蜜柚、茶叶，丰顺县茶叶，五华县茶叶、丝苗米，蕉岭县丝苗米，兴宁市丝苗米，平远脐橙、南药等累计1个国家级、25个省级现代农业产业园，数量位居全省前列，可获得省级以上补助资金15.5亿元，“一县一园”布局全面实现；梅县区以金柚产业为主创建了国家级现代农业产业园；全市建立了国家级金柚优势特色产业集群1个。全市有全国休闲农业与乡村旅游示范县2个，广东省休闲农业与乡村旅游示范镇14个，广东省休闲农业与乡村旅游示范点25个，广东省农业公园4个。
全市积极开展良种良法的示范展示，建立新品种展示区，示范展示水稻、玉米等新品种80多个，全市农作物良种覆盖率达95%以上。推进产业链标准化，获认定广东省第一批现代农业全产业链标准化示范基地1个。开展富硒农业栽培示范，发展富硒茶、富硒柚、富硒米等富硒产业，建设示范园区28个。
5. 文旅体优势
我市拥有悠久的历史文化，是广东省的一个历史文化名城。我市有着丰富的旅游资源，如雁南飞茶田、客天下景区、叶剑英纪念园等；也有许多历史文化遗产，如梅县大佛寺、五华楼、梅州古城等。此外，我市还有着丰富的民间文化和传统手工艺，如梅州木雕、梅州剪纸等。2023年“五一”小长假，全市接待游客111.49万人次，旅游总收入5.14亿元，同比分别增长48.46%和82.27%，按可比口径较2019年同期分别增长17.82%和19.67%。
我市位于广东省东北部地区，是中国中原文化和南方土著文化的重要交汇点，有着独特的饮食文化特色，深厚的思想文化底蕴。梅州的先祖经过几次南迁到达此地，最终在此形成了相对成熟的、具有很强稳定性的客家民系。我市是国家历史文化名城，中国优秀旅游城市。作为全世界客家华侨的祖籍地和精神家园，梅州历来都有“世界客都”之称。客家饮食风味的形成跟传统的客家民系文化是息息相关的，客家菜系的形成与发展离不开客家地区的地理环境、历史文化和思想底蕴等因素，而梅州拥有传统的客家民系文化，所以，梅州客家菜系以其独有的风味在中华美食中占据着重要的地位。我市的美食以客家菜为主，其中以梅县牛肉、盐焗鸡、梅菜扣肉、梅县腌面、大埔小吃等为代表的梅州客家特色美食深受广大食客喜爱。
我市市委、市政府对发展当地客家饮食文化旅游产业非常重视，已经成立了梅州市餐饮行业协会，坚持举办以“名店、名厨、名菜、名小吃”为内容的旅游美食街，正在为梅州客家旅游饮食产业走向一个新的高度而不懈努力。
梅州客家菜饮食文化丰富多彩，取材广泛，讲究荤素搭配，寓医于食，药膳同补，具有浓厚的原汁性和乡土气息。客家饮食有其自身的特点，即用料主要以肉类为主，突出主料，不太注重配料，讲究原汁原味，味道有“咸、熟、香”的特点：烹饪手法众多，常用的有炖、烤、煲、酿等手法。
我市是内地现代足球发源地、中国足球之乡，是世界球王李惠堂的启蒙之地、南派足球的形成之地、几代国脚的出发之地，也是足球特区，更是我国足球发展重点城市。当前，我市提出将建好足球特区，重振球乡雄风，助力体育强省建设，让“足球之乡”成为中国足球的“报春花”，为全国足球改革发展贡献梅州智慧、梅州模式。
6. 政府高度重视
预制菜是农产品食品化、工厂化的过程，也是农村一、二、三产业融合发展的新模式，是我市推进乡村产业振兴的一项重点工作。客家菜是广东三大菜系之一，是中华饮食文化重要组成部分，客家菜文化源远流长。发展客家预制菜，对进一步挖掘推介客家菜资源、传承弘扬客家饮食文化，具有重要意义。
近年来，我市市委、市政府高度重视客家预制菜产业发展，并将其作为全面实施乡村振兴战略重点谋划推动的一项工作，立足资源优势，努力把梅州打造成为全省乃至全国有影响力的客家预制菜产业集聚区。
目前，我市正重点推动客家预制菜产业园建设，一是广梅产业园（梅州高新区）将预制菜作为园区第一主导产业培育发展，目前引进的企业有食品龙头伊利食品、珠江啤酒、广药王老吉，预制菜代表企业广州酒家、金苑酒家等。2023年1月，挂牌了广梅预制菜产业投资基金，将以金融杠杆赋能预制菜产业发展。二是梅江区在城北镇规划1000亩土地打造客家预制菜产业园，首期已丈量建设用地267.2亩。
此外，为推动客家预制菜产业发展，我市专门出台了《梅州市客家菜传承发展促进条例》《关于印发梅州市加快客家预制菜产业发展若干措施的通知》等，对制定发展规划、培育领军企业、项目奖励、弘扬客家菜文化等方面出台政策给予扶持。例如，优秀预制菜企业优先调配用地规模，给予用地保障；项目落地、固定资产投资、租赁厂房给予奖励或补贴；给予销售奖励，支持建设冷链物流、支持建设电商营销平台等。
（3） [bookmark: _Toc16083][bookmark: _Toc21834][bookmark: _Toc23234][bookmark: _Toc4332][bookmark: _Toc12860][bookmark: _Toc22099]发展短板
预制菜属于现代农业与食品加工领域，对产品的类型、口味、包装、营养成分等要求比传统农产品加工要高很多，与广州、佛山、肇庆等预制菜发展较快的兄弟城市相比，我市预制菜产业现阶段还存在以下短板。
1. 产品档次和附加值低，产业链条较短
我市农产品加工的主要方式是以低级加工为主，由于本地精深加工、包装销售等终端环节的下游企业少，导致直接面向消费者的预制菜品牌产品、高端产品少，产品也没有形成系列优势，产品附加值低。
我市预制菜产业虽然已经具有一定规模，但产业链比较短，研发、营销功能短缺，同质化严重，产品单一。比如大部分预制菜企业都是以梅菜扣肉和盐焗鸡作为主打产品，没有充分挖掘本地特色农产品，研发出精深加工的特色预制菜产品；产业链未得到有效的延伸，产业链各环节的连接效应较弱、各自为政；产供销各环节的组织化程度差异大，没有形成集约化生产、规模化经营和产业化运作的发展格局，难以使得产业集群的聚集效应和规模效应达到最大化。
2. 预制菜产业发展要素支撑体系不足
我市大部分预制菜企业生产运营规模不大、技术创新理念落后，导致预制菜企业技术创新投入严重不足，人才队伍建设滞后，普遍缺乏高素质的管理人员、专业技术人员，缺乏技术创新力量，缺乏持续发展能力，企业研发产出低，转化能力弱；预制菜装备发展落后，冷链物流发展缓慢，预制菜产业的生产性服务业发展跟不上预制菜产业快速发展的需求，产业发展要素支撑体系不足。
3. 缺乏农业龙头企业引领
盐焗鸡、梅县腌面、肉丸等传统特色加工产品，拥有不少老字号和非物质文化遗产资源，但传统加工生产企业规模普遍偏小，想要发展成为预制菜产品，则缺乏龙头企业带动引领，缺乏地方标准，市场较为狭窄，影响力多限于梅州地区，且长期受到品质差、价格低的同类型产品冲击，难以树立全国性的品牌形象，难以规模化、跨越式发展，产业转型升级困难。
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2、 [bookmark: _Toc16218][bookmark: _Toc31138][bookmark: _Toc25817][bookmark: _Toc22275][bookmark: _Toc9809][bookmark: _Toc7125]区域合作基础与机遇
（1） [bookmark: _Toc13378][bookmark: _Toc25278][bookmark: _Toc4524][bookmark: _Toc31237][bookmark: _Toc2059][bookmark: _Toc5586]区域合作基础
1. “双区”“双城”协同发展
《粤港澳大湾区发展规划纲要》中提出，要深化区域合作，有序发展“飞地经济”，促进泛珠三角区域要素流动和产业转移，形成梯度发展、分工合理、优势互补的产业协作体系。作为泛珠三角区域成员，我市毗邻粤港澳大湾区，处于粤港澳大湾区的辐射区和带动区，是快速通达粤港澳大湾区的重要交通枢纽，粤港澳大湾区的建设也将对于我市的基础设施建设、产业经济及旅游观光等多方面的发展产生辐射带动作用。
融入珠江三角洲经济圈有利于农业更好承接二、三产业资本转移。随着我市深入实施“加快原中央苏区振兴发展、推进生态发展区建设、融入全省区域协调发展大局”战略，珠江三角洲地区的部分产业正向粤东西两翼、粤北山区转移。随着产业转移步伐有序加快，现代农业发展面临良好投资机遇。
国家发改委和财政部联合引发了《支持梅州对接融入粤港澳大湾区加快振兴发展总体方案》，赋予梅州“一区两城”的战略定位。依托粤港澳大湾区国家战略，积极承接大湾区的高端产业转移，在广州与梅州的区域深度协作下，梅州产业转型升级有望加快，从而有利于打造大湾区产业发展延伸的重要平台，为建设特别合作区带来更丰富的创新资源。
粤港澳大湾区特别是珠三角历来是我市农产品的主要销区和农民工的主要输出地。随着《粤港澳大湾区发展规划纲要》及相关政策的深入实施，粤港澳大湾区在现代产业体系、科技创新、基础设施、公共服务、开放融合及优质生活圈等方面，将实现高质量高水平发展，必将进一步辐射带动粤东西北地区在资源、市场、人才、资金、信息、产品等要素的便捷高效有序流动、优化配置；为进一步拓宽我市农产品产销对接与合作，建立农产品生产供应基地，发展农业农村休闲旅游业和食品加工业，推动农业产业转型升级，促进农民工就业增收，提供了更广阔的空间与平台。我市专门出台《梅州市服务融入粤港澳大湾区建设的意见》，该意见指出，立足“梅州所长”，打造湾区最美“后花园”、建设湾区生态“康养地”、打造湾区特色“体验场”、建设湾区后方“大农场”，积极推动生态优势变为服务融入大湾区的产业优势。
[image: 333438303937323b333633323239383b4e9489d2661f][image: IMG_256]
2. “一带一路”新机遇
广东作为海上丝绸之路的起点，在“一带一路”建设中占有不可或缺的地位。我市应充分利用华侨之乡优势，整合海内外资源，发挥梅州海外经贸文化联络处、经贸代表处、客属社团等的作用，加强与“一带一路”沿线国家和地区特别是东南亚国家在进出口贸易、公共卫生、数字经济、绿色发展、科技教育等方面的务实合作。借助“一带一路”建设新机遇，利用自然优势和产业优势，实现经济快速发展，统筹推进产业转型升级，创新驱动，推进农业高质量发展，实现农业农村现代化，建设信息化强县，打造内陆开放型经济新高地、现代农业产业高质量发展新高地。
3. 海西经济区联动发展
我市一端连着粤港澳大湾区，一端连着海峡西岸经济区，对于建设苏区融湾先行区具有先决条件。充分发挥作为联通粤港澳大湾区、海峡西岸经济区与中部地区的重要通道作用，主动对接融入粤港澳大湾区和海峡西岸经济区建设，构建连接粤港澳大湾区和海峡西岸经济区的综合物流大通道，畅通区域循环，努力把先行区打造成粤港澳大湾区连接海峡西岸经济区的桥头堡。
4. RCEP新机遇
构建以国内大循环为主体、国内国外双循环相互促进的新发展格局，是党中央提出的一项具有划时代意义的战略举措，而RCEP的签订将为构建“双循环”新发展格局提供重大机遇，同样也为梅州客家预制菜产业布局国内国外双市场提供新机遇。梅州产品源源不断进入RCEP市场，成为拉动梅州外贸经济的新增长点，2023年梅州海关签发RCEP证书签证金额同比增长45%。
（2） [bookmark: _Toc16062][bookmark: _Toc12751][bookmark: _Toc12378][bookmark: _Toc19966][bookmark: _Toc4914][bookmark: _Toc28795]发展机遇
1. 农产品供给保障基地
我市依托良好的资源禀赋，农业发展基础不断夯实，产业规模不断扩大，农产品稳产保供能力显著增强，产业结构不断优化，作为大湾区重要的农产品供给保障基地，为梅州市发展预制菜产业提供机遇。
2. 食品工业基地
食品产业资源是当前梅州最大的、具有相对竞争优势的资源体系，是梅州市作为资源型地区可以深度开发的最直接的实体经济发展平台，也是当前梅州自主产业体系建设中基础牢靠、特色突出、市场前景广阔、带动力强、品牌优势明显的朝阳产业，是梅州市发展预制菜产业的重要基础。
3. 中国客家菜之乡
梅州客家菜继承和发扬了中原饮食的传统，取材广泛，荤素搭配，寓医于食，药膳同补，是客家民系聪明才智的结晶，是中华饮食文化库中的一颗明珠，为长寿梅州提供优质的饮食保障。
从菜肴特征上来看，客家菜取材于青山绿水，靠山吃山、靠水吃水，崇尚绿色、天然、健康，重视食疗、讲究养生，菜肴烹制追求原汁原味、营养互补；从菜肴文化上来看，客家菜立足本土，继承和发扬了中原饮食传统，是中原饮食文化的活化石，彰显了客家人念祖思根，也串起乡愁与记忆。客家菜吸收了迁徙过程中沿途各地的优秀菜肴制作技艺和食品加工方法，汇集中华饮食文化精华。
客家菜在中华饮食文化中具有重要历史地位，“世界客都”“中国客家菜之乡”的招牌为梅州市发展预制菜产业创造了机遇。
4. “农业+”综合业态发展与产业升级
全球科技日新月异有利于推动农业业态创新与产业升级，全球正在经历深刻的农业生产方式变革，信息化和机械化相融合的智能化技术设施发展以及生物领域的农业科技不断创新，引发农业生产方式变革。科技全球化进程的加快，信息、技术、人才和物质装备等科技创新要素在全球范围内的流动与配置日益普遍，带动农业科技发明和重大技术集成创新呈现群体突破态势，为梅州预制菜全产业链发展提供了难得的历史机遇。
3、 [bookmark: _Toc29120][bookmark: _Toc29555][bookmark: _Toc19033][bookmark: _Toc15849][bookmark: _Toc8094][bookmark: _Toc13811]总体要求和发展定位
（1） [bookmark: _Toc1029][bookmark: _Toc9641][bookmark: _Toc28302][bookmark: _Toc3880][bookmark: _Toc3852][bookmark: _Toc28627]指导思想
坚持以习近平新时代中国特色社会主义思想为指导，全面贯彻落实党的二十大精神，深入贯彻习近平总书记对广东系列重要讲话和重要指示精神，认真落实省委“1310”具体部署和市委工作要求，坚持稳字当头、稳中求进，完整、准确、全面贯彻新发展理念，服务和融入新发展格局，围绕“一区两城”战略定位，以深化供给侧结构性改革为主线，以构建多元化食物供给体系为目标，以链条延伸、科技赋能、标准创设、品牌打造为重点，以实施高质高效发展十大行动为抓手，推动梅州客家预制菜产业高质量发展，加快打造在全国乃至全球有影响力的客家菜预制菜产业集聚区，为建设苏区融湾先行区，推动梅州苏区加快振兴、共同富裕提供有力支撑。
（2） [bookmark: _Toc1391][bookmark: _Toc10904][bookmark: _Toc27259][bookmark: _Toc24958][bookmark: _Toc4800][bookmark: _Toc22445]基本原则
因地制宜，差异发展。充分发挥梅州种植、养殖业优势，按照“一县一策”原则，利用好梅州市“中国客家菜之乡”的金字招牌，因地制宜、因势利导布局梅州客家预制菜产业，发挥比较优势，避免同质化、低端化发展，实现资源优化配置，统筹规划，突出梅州发展客家预制菜产业特色，结合城市发展规划，各个项目合理开发建设，以点连线，以线带面，点、线、面同步推进，推动梅州客家预制菜产业的联动发展，提升产业竞争力水平。
产业衔接，融合发展。在新的产业竞争格局下，坚持建链、强链、延链、补链作为加快梅州客家预制菜产业发展的重要路径，构建一、二、三产融合发展的产业链条，推进企业、项目之间在产业链延伸方向上的相互衔接、相互契合，形成相互关联、共同促进的发展格局。立足预制菜产业，坚持预制菜原材料种养殖业源头保障，做优一产、做大二产、做强三产，大力发展种植、养殖、产品精深加工、冷链物流、品牌销售、示范推广和文化旅游等产业，实现传统产业和现代产业的有机融合，促进一、二、三产有效衔接、全面发展。
科技赋能，创新驱动。强化预制菜生产、加工、仓储、冷链等环节的关键技术攻关，实现客家预制菜标准化生产与多元化营养供给，兼顾美味、健康与便捷。围绕预制菜全产业链部署创新链，引进培育核心关键人才，建立“产学研用”创新机制，推进数字智能技术与产业深度融合，促进技术创新、装备创新、产品创新、设施创新、模式创新、管理创新和产业生态创新同时推进。
统筹推进，协同发展。坚持以农业现代化为目标，按照全产业链推进上下游产业协同发展，统筹发展与安全，强化风险意识和底线思维，统筹发展阶段性和区域差异性，分步实施、分县施策、全面提升。
（3） [bookmark: _Toc29704][bookmark: _Toc29950][bookmark: _Toc16076][bookmark: _Toc14149][bookmark: _Toc14919][bookmark: _Toc6159]发展定位
1. 客家预制菜全产业链融合发展标杆区
建设梅州客家预制菜全产业链服务模式，形成涵盖原料供给、加工、研发、品牌打造、食品包装、商贸展销、渠道推广、数字化应用的一站式服务体系，建立预制菜产业融合发展基地，扩大聚集全国食品行业重大项目、专家资源，打造由农业种养殖龙头企业、预制菜技术专家、装备供应商、营销团队、数字化平台运营团队等组成的全产业链专业队伍，推动预制菜产业供应链、销售链数字化升级，鼓励龙头企业、行业协会等建立多功能一体化的数字化公共服务平台，为企业交流、政策分享、品牌宣传、市场拓展、贸易沟通、供需对接等各个环节提供线上综合服务，助力梅州客家预制菜全产业链融合发展。
2. 粤港澳大湾区重要食品安全保障区
立足我市资源禀赋和区位优势，遵循区域协调发展原则，突出我市特色，将我市粮食、蔬菜、畜禽、水果、食用菌、食品加工等优势特色产业深度融合，壮大梅州客家预制菜产业。通过预制菜产业高质量发展，反推上游产业规模化、标准化建设，聚焦生产、加工、仓储、物流、贸易、营销一体化产业链，推动供应粤港澳大湾区的预制菜产品在数量、种类、品质上不断突破，努力将梅州打造成为粤港澳大湾区重要食品安全保障区。
3. 客家特色美食文化展示区
梅州作为客家菜重要的传承地之一，享有“中国客家菜之乡”的美誉，以弘扬传承客家美食为抓手，做大做强梅州客家菜文化品牌，打造客家预制菜产业集聚区，激发发展活力，延伸产业链条，加快客家菜规模化、产业化、标准化发展步伐，促进梅州客家美食文化升级，推动美食产业与客家文化、经济社会发展的高度融合，推动梅州打造客家特色美食文化展示区。
4、 [bookmark: _Toc9779][bookmark: _Toc18983][bookmark: _Toc24957][bookmark: _Toc18571][bookmark: _Toc31316][bookmark: _Toc15832]空间布局
（1） [bookmark: _Toc30969][bookmark: _Toc21102][bookmark: _Toc1931][bookmark: _Toc11621][bookmark: _Toc4135][bookmark: _Toc27247]总体布局
梅州客家预制菜产业发展规划遵循“一县一策”总原则，立足梅州农业资源禀赋及市场区位优势，谋划梅州客家预制菜产业高质量发展“1+3+8+N”发展新格局。
一轴：以打造梅州全域客家预制菜高质量发展产业空间为主要抓手，串联1条梅州客家预制菜产业集聚轴；
三核：重点开展以梅江区与梅县区为主的世界客都预制菜产业化发展核心、以广梅园为主的食品工业化先行核心、以兴宁市为主的预制菜生产性服务业集聚核心等3个梅州客家预制菜核心区建设；
八区：推进以梅江区为主的客家盐焗预制菜产业片区、以梅县区为主的加工物流产业集群片区、以兴宁市为主的客家兴宁鸽预制菜产业片区、五华县为主的团餐央厨产业片区、以平远县为主的客家酱肉预制菜产业片区、以蕉岭县为主的客家三及第预制菜产业片区、以大埔县为主的客家小吃预制菜产业片区和以丰顺县为主的客家菜脯预制菜产业片区等8个梅州客家预制菜产业片区；
支持多个农业产业强镇、农业现代化示范区、各级农业现代产业园、“一村一品”“一镇一业”专业村镇、预制菜产业企业和产业链上下游配套企业集中协同发展。
[image: 图_01(2)]
（2） [bookmark: _Toc12804][bookmark: _Toc3063][bookmark: _Toc7212][bookmark: _Toc6512][bookmark: _Toc30802][bookmark: _Toc15413]发展目标
充分发挥我市农业产业基础优势，加强政策引导，延伸产业链条，激发市场主体活力，实施差异化发展，力争在预制菜领域实现梅州独有的特色和定位，培育全市预制菜产业高质量发展新增长极，全力打造全国知名、全省最大的“客家预制菜生产加工基地”，抢抓高质量发展新机遇，构建高质量发展新优势。
——产业链条持续完善。瞄准消费升级趋势，抢占市场销售份额，依托客家美食的金字招牌，以全产业链突破带动不同行业的多点扩张，以龙头企业的集聚发展带动产业链上下游，实现一、二、三产融合发展，坚持引进来和走出去相结合，推动全市预制菜产业向总产值超100亿元的发展目标加快进发。
——研发能力明显提升。到2028年，参与制定预制菜产业团体标准、地方和行业标准10个以上，优质预制菜原料供应基地、市级预制菜研发生产基地和培育基地实现各县区全覆盖，建设市级及以上重点创新平台3个以上，推进跨领域、跨机构联合研发，规模以上预制菜生产企业研发投入占比达3%以上。
——企业主体不断扩大。做强做大预制菜市场主体，提高领军企业行业整合力和带动力，推动预制菜企业数字化转型，推动中小企业实现“专精特新”发展，形成产业链上下游、大中小企业协同创新、融合发展格局。到2028年，全市规模以上预制菜企业达到20家，其中亿元以上企业超5家。
——客家菜文化持续传承。依托梅州作为客家菜的重要传承地之一，以做大做强“中国客家菜之乡”品牌为抓手，大力发展梅州客家预制菜产业，打造客家特色美食文化展示区，加强对梅州客家菜文化特色资源的深度挖掘，加强保护与传承，聚焦优势产业，弘扬客家菜文化，加速推动梅州客家预制菜品走出中国，面向世界。


5、 [bookmark: _Toc6263][bookmark: _Toc20333][bookmark: _Toc12667][bookmark: _Toc12718][bookmark: _Toc14516][bookmark: _Toc19715]推动预制菜产业高质高效发展十大行动
依照“产业链条完善、研发能力提升、企业主体扩大”的思路，以推进预制菜产业高质高效发展的“15项行动”为抓手，不断加快在建链、强链、延链、补链中转型升级，创新经营模式，构建从田间到餐桌全产业链体系，实现预制菜产业上下游集聚发展。紧密结合本地发展要素条件，充分发挥本地优势，围绕主导产业，培育龙头企业，形成各具特色、差异发展的新发展格局。
（1） [bookmark: _Toc4174][bookmark: _Toc27443][bookmark: _Toc5410][bookmark: _Toc17456][bookmark: _Toc22802][bookmark: _Toc12015]打造一批客家预制菜原料供给高标准生产基地
我市作为广东省第三大粮食产区、广东省的生态发展区，是全省生态环境和农业资源最优的地级市之一，其优良的生态环境，蕴育了丰厚的农业资源，为预制菜产业发展奠定坚实基础。
打造预制菜原料供给基地。结合梅州市重要农产品区域布局，以确保粮食安全和保障重要农产品有效供给为目标，利用好梅州农业资源，结合梅州市柚果、茶叶、稻米、蔬菜、南药、油茶等六大支柱农业产业集群，合理布局粮食、果蔬、畜禽、水产、食用菌等重要农产品生产基地，通过预制菜打响“梅州柚”“嘉应茶”“客都米”“平远橙”“兴宁鸽”等“梅字号”农业品牌。布局富硒农业种植项目，强化产业链，补齐产业链短板，增强保障能力和影响力，打造一批客家预制菜原料供给高标准生产基地。通过5年的努力，综合考虑资源环境承载力和农产品加工产业优势，结合各县、区实际情况，按照“两品一标”要求，推进农产品品种培优、品质提升、品牌打造和标准化生产，因地制宜建设一批涵盖粮、肉、蛋、奶、鱼、菜、果、茶、食用菌等产品的“梅州客家预制菜原材料生产基地”，形成生产布局合理、品种丰富、季节供应均衡、原料供应稳定、溯源信息真实、质量安全可靠、全程监管到位、市场认可度高的示范基地。优先支持建设一批具有初加工、鲜切蔬菜、分级包装、仓储保鲜、物流配送等功能和装备的生产基地，为预制菜生产企业提供有效供给。
提升预制菜原材料供给水平。推动各县区立足资源禀赋，高标准建设我市绿色优质原料基地，创建优势特色产业集群。各县区建立稳定的预制菜原材料供应链，积极与农户、生产大户、家庭农场、合作社、农业企业建立长期稳定的合作关系，通过制定质量标准和监管标准提高原材料供应质量与安全，严格要求统一品种，统一种植、统一收购、统一加工、加强原料和产品的质量检测，提高产品的附加值和经济效益。提倡各经营主体积极引进先进种植、养殖技术，加强合作与创新，以各产业园、农业龙头企业为节点，开展“专家+基地”技术帮扶，辐射带动全域种植、养殖技术提升。以规模化、标准化、产业化为牵引，推行绿色种养、综合治理，带动粮食、果蔬、畜禽、水产、食用菌等种养产业集群、资源整合。根据不同原材料性质，制定科学合理的采购和储存方式，确保预制菜原材料新鲜健康。支持预制菜企业建设一批农业标准化生产基地，夯实预制菜产业发展基础。

（2） [bookmark: _Toc22912][bookmark: _Toc9092][bookmark: _Toc355][bookmark: _Toc22517][bookmark: _Toc25693][bookmark: _Toc10246]打造梅州客家预制菜产业集群
推动梅州客家预制菜产业集聚发展。优化产业布局，因地制宜、因县施策、突出特色、聚焦重点、探索完善梅州客家预制菜产业发展路径和模式。推动各县区立足自身区位条件、资源禀赋、食品工业基础，聚力支持重点企业、重点园区、重点项目发展，鼓励各县区运用好各类产业发展资金，实施“一县一片区”创建工程，着力打造梅江区盐焗预制菜产业片区、梅县区加工物流产业集群片区、兴宁市兴宁鸽预制菜产业片区、五华县团餐央厨产业片区、平远县酱肉预制菜产业片区、蕉岭县三及第预制菜产业片区、大埔县客家小吃预制菜产业片区和丰顺县客家菜脯预制菜产业片区，放大预制菜产业集聚效应，支持预制菜及上下游产业建设，引导预制菜生产和上下游配套企业协同发展，力争打造一批产业集聚发展、产业链条完整的预制菜产业示范片区，在原料供给、生产加工、设施装备、技术研发、品牌建设等领域发挥示范引领作用，形成梅州预制菜产业集群，争取予以政策支持。
推动梅江区预制菜产业高质量发展。围绕“一心两园三区一带”功能布局科学谋划，以城北镇、西阳镇、长沙镇、三角镇、金山街道5个镇（街）为核心，统筹布局“生产+加工+仓储+冷链+物流+品牌+销售”全产业链，助力打造粤东北预制菜产业化先行发展中心区、红色客都产业兴旺与乡村振兴引领区、全国预制菜全产业链联动发展先行区，辐射带动梅州全市预制菜产业发展，推动梅州和粤东北地区产业升级、农民增收、农业增效、农村稳定。
组建梅州客家预制菜产业联盟。发挥产业联盟在准入规定、标准制定、行业规范等方面的建设性作用，围绕预制菜原料供给、生产加工、贸易流通等各环节建设全产业链标准体系，引导梅州预制菜行业健康有序发展。增强与其他产业联盟间的交流互动，积极筹办世界级、国家级客家美食预制菜大会，开展以客家预制菜为主题的学术交流活动，将客家预制菜元素融入文化旅游、服务业等领域，有效增强客家预制菜产业综合影响力。
（3） [bookmark: _Toc26395][bookmark: _Toc11165][bookmark: _Toc23892][bookmark: _Toc26028][bookmark: _Toc10259][bookmark: _Toc8310]推动梅州客家预制菜全产业链创新研发
加快客家预制菜产品研发。突出预制菜大单品研发，依托我市原料供应优势和农产品加工优势，支持企业围绕客家传统名菜、地方风味小吃进行大单品研发，围绕聚会、露营、旅行、野炊等细分场景应用，推出筵席套餐、居家套餐、户外套餐等各种特色套餐产品，注重营养多元化以及绿色便捷，推出低钠、低脂、少添加的客家预制菜品。突出地方特色预制菜培育，加强传统客家菜梅菜扣肉、客家腌面、客家三及第汤、盐焗鸡、酿豆腐、客家粄等研发推广，推出“梅州客家美食一桌好菜”系列预制菜产品。力争5年内，培育年销售收入超过1亿元的客家预制菜大单品5个以上、客家美食预制菜套餐产品10个以上。
加快客家预制菜联合研发平台建设。鼓励将农业科技创新与预制菜研发创新有效结合，支持龙头企业联合高校、科研院所、行业协会共同组建客家预制菜联合研发平台，开展关键核心技术联合攻关。推进速冻调制食品技术创新工程、肉制品技术创新工程、食品加工中试工程、特色果蔬预制菜创新工程、客家风味小吃预制菜创新工程等建设，围绕预制菜食品安全保障、低温或常温杀菌、风味还原与保鲜、新型包装材料及应用、新型热加工调味工艺、新型预制菜制作智能化、数字化技术、预制菜工艺标准化等方面开展技术攻关。鼓励预制菜企业建设研发实验室、技术创新研发中心，支持申报省市级工程技术研究中心等。建立预制菜研发成果及技术转化机制，每年确定、扶持一批预制菜品研发项目，定期组织公布关键技术成果。发挥省级预制菜产业园的科技创新示范带动作用，提供技术转移、科技咨询等全链条科技服务。
打造顺应消费者需求的预制菜新产品。将梅州金柚、丰顺金针菇、橄榄、茶油、平远三华李、兴宁丝苗米、沃柑等高品质农产品导入预制菜产业链，顺应当代消费者对于健康的需求，加大在低糖、低脂、低碳等细分领域的科技创新，打造出符合消费者需求的健康、营养、时尚的预制菜产品。有效整合客家小吃、中药材资源和富硒农业资源，积极开发富硒预制菜产品和以五指毛桃、葛根、仙草、石斛、金线莲、灵芝等中药材为原料的药食同源药膳预制菜系列，打造“长寿硒谷”客家预制菜品牌。
搭建预制菜产业创新平台。积极争取国家级、省部级研发平台落户梅州，市财政要设立预制菜产业技术创新与成果转化专项资金，引导和支持企业增加科研投入；重点支持农业高新技术企业开展科技创新与新品研发，建立梅州市科技创新奖励资金，对获得发明专利、新产品、高新技术企业称号的企业予以奖励。
加强预制菜产业技术攻关。以广梅园为重点，创建梅州预制菜科研创新基地，加强产学研合作，推动不同领域、不同机构聚焦预制菜风味还原、营养保持、菜品保鲜等关键技术集成应用，加快推动预制菜全产业链研发成果及技术转化，扩大产业化规模。建立梅州客家预制菜的原料、加工等参数数据库，为梅州客家预制菜产品品质升级、标准化生产提供数据支撑。
加快装备企业创新升级。加快完善预制菜产业发展基础设施建设，大力引进预制菜装备制造企业，鼓励预制菜生产关键装备、制造工艺创新升级，提高预制菜产业服务业水平，加大对预制菜企业技术创新的扶持力度，加快研发推广一批信息化、智能化、工程化预制菜加工装备。
（4） [bookmark: _Toc106][bookmark: _Toc2707][bookmark: _Toc14296][bookmark: _Toc30249][bookmark: _Toc28624][bookmark: _Toc4744]制定梅州客家预制菜产业标准
完善预制菜标准体系。围绕预制菜产品类别、原料供应、生产操作标准、食品营养及功能等方面，加快组织制定客家预制菜标准和预制菜研发生产基地、原料供应基地、示范企业等认定标准，鼓励和支持企业、社会团体、高校、科研院所、检验检测机构、行业协会等积极参与标准制定和修订工作，从原材料、加工生产规范、装备标准、技术水平、菜品品质、口味划分、包装水平、文化宣传、人员培训、检测检验质量安全等基础通用标准体系方面严格落实，推动打造客家预制菜“梅州标准”。加快制定预制菜团体标准、地方标准、行业标准，并积极参与省级标准、国家标准制定。构建具有梅州特色的客家预制菜全产业链标准体系，保障梅州客家预制菜产品品质。到2028年，实现梅州客家预制菜原料品质参数标准、梅州客家预制菜生产加工标准、梅州客家预制菜智慧化生产标准、梅州客家预制菜营养健康标准。
强化标准实施。规范预制菜上下游企业主体严格执行食品安全标准，深入开展预制菜安全标准宣传，加强预制菜安全标准追踪，通过标准实施保障预制菜产品安全、促进全产业链发展。
加强预制菜产品质量安全检测。加强预制菜原材料种植养殖、原材料采购和运输、预制菜生产加工和销售等全程监控，建立预制菜产业链、供应链质量安全监测系统，推广质量安全控制技术和安全溯源技术，提高预制菜品控能力，完善产品溯源体系建设，实现消费者全程可追溯。
（5） [bookmark: _Toc13558][bookmark: _Toc6906][bookmark: _Toc24882][bookmark: _Toc6976][bookmark: _Toc13979][bookmark: _Toc7636]培养一批客家预制菜产业人才
加大预制菜产业人才引进力度。组建市预制菜产业发展专家咨询委员会，实行聘任制，每届聘期五年。主要负责承担梅州客家预制菜产业发展战略研究和调研、参与制定梅州客家预制菜产业发展规划、参与梅州客家预制菜产业专题方案论证和验收，就梅州客家预制菜产业发展中的重大问题提供咨询建议等。培养和引进预制菜全产业链领域高层次人才，加强产教融合，打造一支由专家学者、企业研发人员、名厨名师、“粤菜师傅”等组成的研发团队，为梅州预制菜产业发展培育领军人才。组织开展预制菜生产、研发、市场营销、电商销售、物流配送等产业发展相关技能人才培训。
培养预制菜产业人才。鼓励和支持广东省农业科学院、华南农业大学、仲恺农业工程学院、嘉应学院等科研院所与梅州本土预制菜企业深度合作，深入调研指导，开展一对一技术指导和咨询服务，注重技术和成果带动。鼓励职业院校和普通高校通过增设相关专业课程，开展预制菜产业专业人才培训，推动客家预制菜产业人才实训基地建设，鼓励企业与职业院校建立订单式人才培养计划，加大对预制菜产业的研发、管理、运营等职业技术人才培训力度，打造高层次全产业链预制菜产业技术人才队伍，对预制菜产业领军人才给予科研配套经费、重大项目申报、科技成果转化、专业技术职称申报等方面的多重扶持保障。
推动客家菜“粤菜师傅”工程。适应消费市场需求，满足食物营养多元化要求，推动传统菜肴、地方特色食品与现代化、标准化生产技术相结合，挖掘“梅州客家菜”资源优势，丰富预制菜产品种类，通过推广梅州本土特色农产品，依托“粤菜师傅”等专业技能人才，创新“粤菜师傅+文化+美食+产业发展”新模式，开发地方特色突出、风味复原程度高的预制菜产品，更好地传承弘扬客家菜文化、促进客家菜创新发展等方面更好发挥示范引领、辐射带动作用。通过梅州客家预制菜推动构建形成客家“粤菜师傅”体系，集培训、就业、产业、标准、文化和交流等功能于一体，培育客家预制菜全产业链专业人才，将客家“粤菜师傅”工程建成具有梅州特色的重大就业工程、产业工程和民生工程。
健全烹饪人才、食品工业化人才培育体系。随着梅州客家预制菜工业化进程的发展，吸引更多烹饪人才及食品工业化人才投入更多精力到客家预制菜菜品的研发上，以高效、便捷、品质、营养兼具的标准化预制菜产品为研发目标，加大食品工业化人才培养力度，加快引进和培养食品工业化关键领域技术人才和领军人才，构建预制菜高层次产业人才队伍，同时将烹饪人才的培养不单单局限于技能的提升，同时需要结合基础理论知识和创新思维的发展，将食品安全、食品营养、烹饪设备、菜肴美化等方面的理论基础作为培养人才的基础，结合梅州客家菜品的特色，对客家预制菜进行一定的创新和提升。
衍生客家预制菜产品。加强“粤菜师傅”培训体系、就业体系、产业体系、标准体系、文化体系和交流体系建设，推动客家菜师傅、客家大嫂等品牌衍生预制菜产品，在“粤菜师傅”工程的带动下，打造消费者认可、市场占有率高、具有示范引领作用的预制菜产品，推动“粤菜师傅”与文化、旅游、农业等深度融合，提升梅州客家预制菜技能人才的核心竞争力。到2028年，累计建立6个省级、12个市级和10个县级粤菜师傅培训基地。
（6） [bookmark: _Toc22028][bookmark: _Toc13467][bookmark: _Toc32650][bookmark: _Toc27341][bookmark: _Toc23833][bookmark: _Toc2471]推动梅州客家预制生产性服务业提升
推动冷链物流公共服务建设。综合考虑梅州市产业布局及预制菜产品生产、流通、消费空间格局，串联整合现有资源，以梅县区、梅江区、广梅园、兴宁市为重点，推进各县区农产品产地冷藏保鲜能力提升，在各县区建立产地冷链集配中心，强化产地仓储服务。加强全市冷链物流功能性设施建设，以满足对预制菜行业的产业引领、中转集散、生产加工、保鲜贮藏、贸易展销等需求，构建预制菜全程冷链物流闭环，为我市预制菜产业的集聚与发展提供配套和支撑。深化全市冷链骨干网建设，完善冷库、配建理货、分拣等冷链设施配套，保障预制菜产品全程冷鲜冷冻保存和运输。
健全预制菜冷链流通体系。组织引导仓储冷链物流企业与预制菜生产企业对接，发挥京东、供销社等大型仓储物流集团现有重点项目及龙头企业的优势，构建覆盖梅州全域的预制菜流通体系。在各县区建设物流园区，实施城乡冷链基础设施和信息化新型基础设施建设，培育冷链物流企业，构建全链条、网络化、严标准、可追溯、新模式、高效率的现代化冷链物流体系，以高效物流加上产品质量融入粤港澳大湾区。加强与周边其他城市冷链物流基地、产销冷链集配中心的互动联通，提升供应链整体运行效率，在大埔、蕉岭两县建设物流中转基地和农副产品集散交易市场，将我市打造成为“粤闽赣预制菜冷链物流枢纽”。按照粮食、蔬菜、肉食等不同产品类型要求，依托1个国家级现代农业产业园、4个省级现代农业产业园、1个国家农业现代化示范区，打造集分选、预冷、初加工、冷储、配送、检测、收储、精深加工、包装、配送、信息服务等功能于一体的“预制菜冷链集配中心”，提高预制菜集配效率。
推进预制菜智能工厂建设。持续推进以大数据、5G等先进互联网技术为引领的创新驱动发展战略，推动预制菜产业智能化发展。支持梅县区和梅江区建设预制菜智能工厂、五华县建设中央厨房智慧工厂、兴宁市建设智能冷库，加快预制菜装备智能制造建设，建成一批具有标杆和示范意义的智能工厂，提升梅州市预制菜产业智能制造水平。
加强预制菜冷链物流配送能力。充分发挥农产品物流基地基础设施作用，构建“原料基地+中央厨房+冷链配送”发展模式，支持其加大冷链仓储设施建设力度。在各区县建设面向城市消费的生鲜食品低温加工处理中心，推广“生鲜电商+冷链宅配”“中央厨房+食材冷链配送”等新模式。培育一批预制菜仓储冷链物流龙头企业，支持仓储冷链企业研发预制菜专用装备，推动冷链物流企业信息化建设，推广数据采集技术、通信技术、可追溯技术、数据管理技术、物联网技术、区块链技术等在冷链物流企业的普及，补齐预制菜上游“最初一公里”和下游“最后一公里”短板。
（7） [bookmark: _Toc30461][bookmark: _Toc867][bookmark: _Toc20591][bookmark: _Toc17991][bookmark: _Toc22649][bookmark: _Toc18268]培育壮大产业链上企业
培育一批产业链上龙头企业。支持认定一批涉及生产、冷链、仓储、流通、营销等全产业链各环节的预制菜农业产业化省级以上龙头企业。以龙头企业集聚发展，带动产业链上下游企业协同发展，引导、支持预制菜生产企业强化预制菜科技研发力度、扩大研发范围，加大客家菜研发及工业化生产、标准化转化。培育“客家美食+文化+旅游”新业态，鼓励龙头企业建设生产、加工、科普、观光、旅游、文化于一体的预制菜文化主题公园、透明工厂等，开发“工农文”融合旅游。力争到2028年，全市规模以上预制菜企业20家以上，其中亿元以上企业5家，培育预制菜上市企业2家，形成客家美食预制菜主题旅游线路5条。
分类引导预制菜企业发展。重点支持广东富农生物科技股份有限公司、梅州市强惠农业发展有限公司、广东裕丰食品股份有限公司、梅州市客迁食品有限公司、广东汤南小菜食品有限公司等一批预制菜龙头企业提质增效，加快转型升级，提升市场主导力、带动力。支持从梅州市向丽食品有限公司、贵食食品有限公司、梅州市客宝实业有限公司等农产品加工企业中遴选一批有发展潜力的经营主体，申报国家级、省级农业产业化重点龙头企业；引导本地优质预制菜企业与合作社、家庭农场、种养大户建立稳定的订单合作关系、入股关系，完善利益联结机制，提升产业链上下游协作配套水平，扩大联农带农半径、增强示范带动效应。
培育壮大预制菜示范企业。加强优质中小企业培育，培育一批涵盖生产、冷链、仓储、研发、营销以及装备生产等环节的预制菜示范企业，实施专项培育和政策集中扶持，逐步成为“专精特新”“小巨人”企业。支持大型预制菜企业牵头在各县区建设预制菜产业园区，完善智能化中央厨房、生产加工、冷链仓储、科技研发、分拣配送体系，打造一批客家预制菜全产业链型龙头企业，力争到2028年各县区实现预制菜产业园区全覆盖。创新预制菜生产、推广模式，发展电商销售、团餐供应等新业态。到2028年，培育20家预制菜规上企业、5家以上亿级预制菜领军企业，提升梅州预制菜产业竞争力。推动“老字号”企业转型提升，深度挖掘品牌价值，鼓励优质客家预制菜企业产品参与区域公共品牌评定，到2028年培育梅州客家预制菜10大品牌、30大单品。
支持龙头企业加大科研投入。整合创新资源，积极承担重大技术创新项目，攻克一批预制菜新工艺、新技术，建设一批新项目，开发一批客家预制菜新产品。引领产业链上下游企业联合开展产业关键技术攻关和产业链上下游协同创新，推动产业链、创新链、资金链深度融合，培育创新型产业集群。
加大招商引资力度。通过“请进来、走出去”等方式在多省份大力开展宣传推介，加大在人才、资金、土地等方面的扶持力度，密切联系有落户梅州意向的大型龙头企业，强化预制菜产业链，提高我市在预制菜产业链的竞争力。
（8） [bookmark: _Toc7078][bookmark: _Toc30136][bookmark: _Toc17355][bookmark: _Toc12096][bookmark: _Toc6567][bookmark: _Toc18641]构建梅州客家预制菜市场营销网络
拓宽客家预制菜营销渠道。建设“线上+线下”的预制菜销售渠道，加快线下销售终端、预制菜自助配售终端建设，鼓励各县区建设预制菜展厅、体验店，在各景区、商超、酒店、火车站、机场、农批市场等场所设立预制菜专区、专柜重点推广，鼓励预制菜知名产品进企业、工厂、医院、社区等，大力发展预制菜团餐配餐；同时推动预制菜网络销售，鼓励预制菜企业与京东、天猫、拼多多、抖音等第三方平台合作，开设梅州客家预制菜专区，同时加速预制菜自营平台建设，支持预制菜企业利用自营平台开展营销活动，积极谋划发展预制菜电商新市场，完善预制菜线上营销网络。组织企业参加“618”电商节、“双十一”“双十二”、年货节等线上线下营销活动。聚焦直播带货，打造“直播带货+美食+文旅推广”营销新模式，以推广梅州客家预制菜为抓手，开启预制菜产业线上营销新格局。鼓励行业协会组织梅州预制菜企业参加各种国家级、省级展会，积极举办预制菜产业新品发布会、圆桌论坛、宣传推介等活动。将梅州客家预制菜纳入梅州手信产品清单，通过线上、线下渠道推动销售。
推动“预制菜+文旅”深度融合。瞄准梅州市丰富旅游资源，针对梅州现有的红色旅游、名人故居、宗教圣地、民族景点、历史纪念、自然风景等类型的旅游产品，引导企业开发相应类型的“梅州手信”预制菜产品，打造梅州旅游预制菜爆品。鼓励各县区依托各类美食文化节、美食嘉年华、丰收节等节庆活动开设富有特色的“梅州客家预制菜”专区。深度推进预制菜产业与休闲、文化、旅游产业等深度融合，带动预制菜消费。结合“客家菜师傅工程”，深度挖掘客家美食文化内涵，将预制菜产品充分融入梅县“客乡乐”等品牌，通过一系列推介客家美食文化旅游活动开拓梅州客家预制菜推广渠道。利用好各县区如“广东省全域旅游示范县”“最美中国旅游县”“中国文旅融合特色创新示范区”“新时代·中国最佳康养旅游名县”“世界长寿乡”等称号，将预制菜推广与文化产业、非遗传承相结合，提升预制菜产品在特色客家美食游等活动中的重要性，将梅州客家预制菜打造成为梅州优质手信产品。
建设预制菜数字化交易平台。依托大数据、5G、工业物联网等先进技术，建设预制菜数字化交易系统，推动“大数据+交易+物流+仓配+监管+金融”模式建设，实现“产业链+互联网”高度整合，以粮头食尾、产业贯穿、订单推动、以销定产为基础，建立梅州客家预制菜产业数字化生态，整合企业数字化生产、供应链、销售等环节，打通产业上中下游，实现上游种好菜、卖好价，中游促生产、提效能、保品质，下游拓渠道、助周转，实现预制菜产业生态全链条赋能，进一步提高市场运行效率。
加大宣传推广力度。充分利用短视频平台、微信公众号、广播、电视等传统媒体和网络平台，加大对预制菜产业的宣传，依托文旅宣介平台，加大“梅州客家一桌好菜”宣传推广力度，提高全社会对预制菜的认知度，营造梅州预制菜产业发展浓厚氛围。
（9） [bookmark: _Toc7472][bookmark: _Toc12427][bookmark: _Toc22018][bookmark: _Toc26957][bookmark: _Toc30768][bookmark: _Toc30201]打响梅州客家预制菜公共品牌建设，打造品牌IP
做好企业品牌培育工作。在全市范围内择优推荐并认定一批预制菜知名品牌和企业，构建培育模式，创建培育方案，对标对表，科学谋划，形成梅州市预制菜企业品牌培育清单。开展并组织预制菜企业参加品牌建设相关培训，梳理企业品牌培育意识，明确企业品牌核心价值，扶持企业品牌培育成果，营造企业品牌培育良好氛围，逐步形成品牌建设闭环，提升梅州客家预制菜品牌的知名度、影响力和竞争力。
打造梅州客家特色美食预制菜品牌。大力推进梅州客家预制菜“12221”市场体系建设，深入挖掘梅州客家特色乡土美食，匠心凝练，传承文化，重拾乡愁，弘扬“中国客家菜之乡”金字招牌，整合资源，统一标识、统一包装，集中优势打造“梅州客家预制菜”公用品牌IP，积极塑造梅州客家特色美食产品形象，打造城市美食名片。重点支持客家盐焗鸡、三及第汤、梅县腌面、客家肉丸、大埔赞粄、丰顺捆粄等传统小吃标准化制造，打造一批“客”文化网红预制菜系列产品，打通特色美食产业链条，促进上游种植、养殖产业规模化发展，推进农业现代化建设，让客家预制菜走出广东、走向世界，成为“粤字号”农业知名品牌。
讲好客家预制菜品牌故事。深度发掘梅州客家美食文化故事，在粤菜文化与梅州传统文化融合基础上，强化文化赋能，突出客家文化传承，讲好品牌故事，突出品牌塑造，提升我市预制菜文化内涵。设计具有客家特色的预制菜标识和包装，努力打造一系列具有全国影响力的客家预制菜特色产品，将更多客家菜产品以预制菜的形式推向国际国内市场。
（10） [bookmark: _Toc20549][bookmark: _Toc10356][bookmark: _Toc15924][bookmark: _Toc15936][bookmark: _Toc28297][bookmark: _Toc32399]完善金融、政策对预制菜产业支持
提升金融赋能梅州客家预制菜产业能力。积极搭建平台，引导金融机构、产业发展基金加大对梅州客家预制菜企业的融资支持力度，指导企业用好现有产业融资风险补偿有关政策，创新金融信贷服务范围，降低金融信贷服务门槛，大力发展预制菜产业供应链金融，加速开发预制菜专项金融产品，加大对农产品精深加工项目、预制菜领域的信贷支持力度，致力于以金融投资带动产业落地，推动金融赋能预制菜产业高质量发展。
加大财税政策支持。对有发展潜力的预制菜企业，在产业发展基金、企业用地需求、生产设备投资、生产配套、预制菜产品出口、网络销售平台搭建等方面予以大力支持。对预制菜产业企业依法依规落实税收优惠政策。

6、 [bookmark: _Toc7292][bookmark: _Toc14009][bookmark: _Toc24211][bookmark: _Toc31668][bookmark: _Toc4255][bookmark: _Toc6963]保障措施
（1） [bookmark: _Toc21828][bookmark: _Toc29128][bookmark: _Toc29341][bookmark: _Toc26615][bookmark: _Toc29889][bookmark: _Toc4086]高位推动
加强党的全面领导，各级党委、政府要切实加强组织领导。成立推进预制菜产业发展工作专班，各县区各部门将梅州客家预制菜产业作为乡村产业振兴的重点工作列入议事日程，抓实抓好，进一步完善工作机制，研究制定支持预制菜产业发展的细化政策措施，研究提出政策建议，统筹产业布局，协调解决产业发展中的重大问题，加快发展预制菜产业。
（2） [bookmark: _Toc31587][bookmark: _Toc19483][bookmark: _Toc10489][bookmark: _Toc7330][bookmark: _Toc28876][bookmark: _Toc1626]政策支持
因地制宜，研究制定适合梅州市预制菜产业发展的扶持政策，整合政府项目计划，合理配置要素资源，逐年加大对预制菜深加工技术及扩大产业规模方面的投入，以企业培育、单品打造、标准创设、品牌推广、技术研发等为重点，支持预制菜深加工技术及产业发展，充分运用财政金融支持政策促进预制菜产业发展，引导产业基金加大对预制菜产业的投资和支持。推动财政、金融、科技、投资、招商、自然资源、生态环境等政策与产业政策的有效衔接，形成政策合力。
（3） [bookmark: _Toc32104][bookmark: _Toc14382][bookmark: _Toc29585][bookmark: _Toc8247][bookmark: _Toc27873][bookmark: _Toc21281]配套支撑
加强预制菜产业用地支持，对符合相关申报条件预制菜项目纳入市重点项目清单。
强化预制菜资金支持，整合各类专项资金，充分发挥财政资金的杠杆放大效应
加强预制菜专业人才支撑，以高校和研究机构为依托，开展食品科学与技术人才培养基地建设，培养高水平研发人才、高层次管理人才和高技能生产人才。在大型企业设立博士后科研工作站，鼓励科研机构、企业与高校联合建立食品工程技术人才培养基地。提供必要的物质待遇，鼓励预制菜产业人才以技术、管理、市场资源等要素参与收益分配，营造尊重人才、促进人才成长的环境，实现员工在产业园稳定而长期的发展。集聚高端人才，建立预制菜产业专家智库，定期举办高层次产业发展论坛。加强金融扶持，充分发挥财政资金引导作用，深化财政金融政策融合，完善涉农政银担合作机制，全力支持预制菜产业高质量发展。
（4） [bookmark: _Toc32298][bookmark: _Toc15133][bookmark: _Toc9021][bookmark: _Toc9665][bookmark: _Toc637][bookmark: _Toc20234][bookmark: _Toc7695]宣传推广
进一步加大梅州客家预制菜宣传推广力度，统筹利用互联网、客户端等宣传载体，加强对预制菜全方位、多角度、立体化的宣传，加强对预制菜品类、品牌、营养健康知识的宣传和科普，让预制菜的概念、理念、观念深入人心，营造有利于预制菜产业良好发展的市场环境和消费氛围。
附件一
[bookmark: _Toc6715][bookmark: _Toc23621][bookmark: _Toc3299]梅州客家预制菜产业高质量发展行动清单（2024—2028年）
	行动内容
	工作事项
	具体内容
	起止
时间
	谋划
单位

	客家预制菜原料供给高标准生产基地打造行动
	打造预制菜原料供给基地
	结合梅州市重要农产品区域布局，以确保粮食安全和保障重要农产品有效供给为目标，利用好梅州农业资源，结合梅州市柚果、茶叶、稻米、蔬菜、南药、油茶等六大支柱农业产业集群，合理布局粮食、果蔬、畜禽、水产、食用菌等重要农产品生产基地，通过预制菜打响“梅州柚”“嘉应茶”“客都米”“平远橙”“兴宁鸽”等“梅字号”农业品牌。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	布局富硒农业种植项目，强化产业链，补齐产业链短板，增强保障能力和影响力，打造一批客家预制菜原料供给高标准生产基地。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	综合考虑资源环境承载力和农产品加工产业优势，结合各县、区实际情况，按照“两品一标”要求，推进农产品品种培优、品质提升、品牌打造和标准化生产，因地制宜建设一批涵盖粮、肉、蛋、奶、鱼、菜、果、茶、食用菌等产品的“梅州客家预制菜原材料生产基地”，建成生产布局合理、品种丰富、季节供应均衡、原料供应稳定、溯源信息真实、质量安全可靠、全程监管到位、市场认可度高的示范基地。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	优先支持建设一批具有初加工、鲜切蔬菜、分级包装、仓储保鲜、物流配送等功能和装备的生产基地，为预制菜生产企业提供有效供给。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市自然资源局

	
	提升预制菜原材料供给水平
	推动各县区立足资源禀赋，高标准建设我市绿色优质原料基地，创建优势特色产业集群。各县区建立稳定的预制菜原材料供应链，积极与农户、生产大户、家庭农场、合作社、农业企业建立长期稳定的合作关系，通过制定质量标准和监管标准提高原材料供应质量与安全，严格要求统一品种，统一种植、统一收购、统一加工、加强原料和产品的质量检测，提高产品的附加值和经济效益。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	提倡各经营主体积极引进先进种植、养殖技术，加强合作与创新，以各产业园、农业龙头企业为节点，开展“专家+基地”技术帮扶，辐射带动全域种植、养殖技术提升。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	以规模化、标准化、产业化为牵引，推行绿色种养、综合治理，带动粮食、果蔬、畜禽、水产、食用菌等种养产业集群、资源整合。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	支持预制菜企业建设一批农业标准化生产基地，夯实预制菜产业发展基础。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市自然资源局

	梅州客家预制菜产业集群打造行动
	推动梅州客家预制菜产业集聚发展
	优化产业布局，因地制宜、因县施策、突出特色、聚焦重点、探索完善梅州客家预制菜产业发展路径和模式。推动各县区立足自身区位条件、资源禀赋、食品工业基础，聚力支持重点企业、重点园区、重点项目发展，鼓励各县区运用好各类产业发展资金，实施“一县一片区”创建工程，着力打造梅江区盐焗预制菜产业片区、梅县区加工物流产业集群片区、兴宁市兴宁鸽预制菜产业片区、五华县团餐央厨产业片区、平远县酱肉预制菜产业片区、蕉岭县三及第预制菜产业片区、大埔县客家小吃预制菜产业片区和丰顺县客家菜脯预制菜产业片区，放大预制菜产业集聚效应，支持预制菜及上下游产业建设，引导预制菜生产和上下游配套企业协同发展，力争打造一批产业集聚发展、产业链条完整的预制菜产业示范片区，在原料供给、生产加工、设施装备、技术研发、品牌建设等领域发挥示范引领作用，形成梅州预制菜产业集群，争取予以政策支持。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	推动梅江区预制菜产业高质量发展
	围绕“一心两园三区一带”功能布局科学谋划，以城北镇、西阳镇、长沙镇、三角镇、金山街道5个镇（街）为核心，统筹布局“生产+加工+仓储+冷链+物流+品牌+销售”全产业链，助力打造粤东北预制菜产业化先行发展中心区、红色客都产业兴旺与乡村振兴引领区、全国预制菜全产业链联动发展先行区，辐射带动梅州全市预制菜产业发展，推动梅州和粤东北地区产业升级、农民增收、农业增效、农村稳定。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	组建梅州客家预制菜产业联盟
	发挥产业联盟在准入规定、标准制定、行业规范等方面的建设性作用，围绕预制菜原料供给、生产加工、贸易流通等各环节建设全产业链标准体系，引导梅州预制菜行业健康有序发展。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	增强与其他产业联盟间的交流互动，积极筹办世界级、国家级客家美食预制菜大会，开展以客家预制菜为主题的学术交流活动，将客家预制菜元素融入文化旅游、服务业等领域，有效增强客家预制菜产业综合影响力。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市文化广电旅游局

	梅州客家预制菜全产业链创新研发行动
	加快客家预制菜产品研发
	突出预制菜大单品研发，依托我市原料供应优势和农产品加工优势，支持企业围绕客家传统名菜、地方风味小吃进行大单品研发，围绕聚会、露营、旅行、野炊等细分场景应用，推出筵席套餐、居家套餐、户外套餐等各种特色套餐产品，注重营养多元化以及绿色便捷，推出低钠、低脂、少添加的客家预制菜品。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市工信局、市科技局

	
	
	突出地方特色预制菜培育，加强传统客家菜梅菜扣肉、客家腌面、客家三及第汤、盐焗鸡、酿豆腐、客家粄等研发推广，推出“梅州客家美食一桌好菜”系列预制菜产品。力争5年内，培育年销售收入超过1亿元的客家菜预制菜大单品5个以上、客家美食预制菜套餐产品10个以上。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	加快客家预制菜联合研发平台建设
	鼓励将农业科技创新与预制菜研发创新有效结合，支持龙头企业联合高校、科研院所、行业协会共同组建客家预制菜联合研发平台，开展关键核心技术联合攻关。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	推进速冻调制食品技术创新工程、肉制品技术创新工程、食品加工中试工程、特色果蔬预制菜创新工程、客家风味小吃预制菜创新工程等建设，围绕预制菜食品安全保障、低温或常温杀菌、风味还原与保鲜、新型包装材料及应用、新型热加工调味工艺、新型预制菜制作智能化、数字化技术、预制菜工艺标准化等方面开展技术攻关。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	鼓励预制菜企业建设研发实验室、技术创新研发中心，支持申报省市级工程技术研究中心等。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	建立预制菜研发成果及技术转化机制，每年确定、扶持一批预制菜品研发项目，定期组织公布关键技术成果。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	发挥省级预制菜产业园的科技创新示范带动作用，提供技术转移、科技咨询等全链条科技服务。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	打造顺应消费者需求的预制菜新产品
	将梅州金柚、丰顺金针菇、茶油、橄榄、平远三华李、兴宁丝苗米、沃柑等高品质农产品导入预制菜产业链，顺应当代消费者对于健康的需求，加大在低糖、低脂、低碳等细分领域的科技创新，打造出符合消费者需求的健康、营养、时尚的预制菜产品。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	有效整合客家小吃、中药材资源和富硒农业资源，积极开发富硒预制菜产品和以五指毛桃、葛根、仙草、石斛、金线莲、灵芝等中药材为原料的药食同源药膳预制菜系列，打造“长寿硒谷”客家预制菜品牌。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	搭建预制菜产业创新平台
	积极争取国家级、省部级研发平台落户梅州，市财政要设立预制菜产业技术创新与成果转化专项资金，引导和支持企业增加科研投入。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市工信局、市科技局

	
	
	重点支持农业高新技术企业开展科技创新与新品研发，建立梅州市科技创新奖励资金，对获得发明专利、新产品、高新技术企业称号的企业予以奖励。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	加强预制菜产业技术攻关
	以广梅园为重点，创建梅州预制菜科研创新基地，加强产学研合作，推动不同领域、不同机构聚焦预制菜风味还原、营养保持、菜品保鲜等关键技术集成应用，加快推动预制菜全产业链研发成果及技术转化，扩大产业化规模。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市工信局、市科技局

	
	
	建立梅州客家预制菜的原料、加工等参数数据库，为梅州客家预制菜产品品质升级、标准化生产提供数据支撑。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	加快装备企业创新升级
	加快完善预制菜产业基础设施建设，大力引进预制菜装备制造企业，鼓励预制菜生产关键装备、制造工艺创新升级，提高预制菜服务业水平，加大对预制菜企业技术创新的扶持力度，加快研发推广一批信息化、智能化、工程化预制菜加工装备。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市工信局、市科技局

	梅州客家预制菜产业标准制定行动
	完善预制菜标准体系
	围绕预制菜产品类别、原料供应、生产操作标准、食品营养及功能等方面，加快组织制定客家菜预制菜标准和预制菜研发生产基地、原料供应基地、示范企业等认定标准，鼓励和支持企业、社会团体、高校、科研院所、检验检测机构、行业协会等积极参与标准制定和修订工作，从原材料、加工生产规范、装备标准、技术水平、菜品品质、口味划分、包装水平、文化宣传、人员培训、检测检验质量安全等基础通用标准体系方面严格落实，推动打造客家菜预制菜“梅州标准”。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市科技局、市卫健局

	
	
	加快制定预制菜团体标准、地方标准、行业标准，并积极参与省级标准、国家标准制定。构建具有梅州特色的客家菜预制菜全产业链标准体系，保障梅州客家预制菜产品品质。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	到2028年，实现梅州客家预制菜原料品质参数标准、梅州客家预制菜生产加工标准、梅州客家预制菜智慧化生产标准、梅州客家预制菜营养健康标准。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	强化标准实施
	规范预制菜上下游企业主体严格执行食品安全标准，深入开展预制菜安全标准宣传，加强预制菜安全标准追踪，通过标准实施保障预制菜产品安全、促进全产业链发展。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市市场监管局

	
	加强预制菜产品质量安全检测
	加强预制菜原材料种植养殖、原材料采购和运输、预制菜生产加工和销售等全程监控，建立预制菜产业链、供应链质量安全监测系统，推广质量安全控制技术和安全溯源技术，提高预制菜品控能力，完善产品溯源体系建设，实现消费者全程可追溯。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	梅州客家预制菜产业人才培养行动
	加大预制菜产业人才引进力度
	组建市预制菜产业发展专家咨询委员会，实行聘任制，每届聘期五年。主要负责承担梅州客家预制菜产业发展战略研究和调研、参与制定梅州客家预制菜产业发展规划、参与梅州客家预制菜产业专题方案论证和验收，就梅州客家预制菜产业发展中的重大问题提供咨询建议等。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	培养和引进预制菜全产业链领域高层次人才，加强产教融合，打造一支由专家学者、企业研发人员、名厨名师、“粤菜师傅”等组成的研发团队，为梅州预制菜产业发展培育领军人才。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市人力资源和社会保障局

	
	
	组织开展预制菜生产、研发、市场营销、电商销售、物流配送等产业发展相关技能人才培训。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	培养预制菜产业人才
	鼓励和支持广东省农业科学院、华南农业大学、仲恺农业工程学院、嘉应学院等科研院所与梅州本土预制菜企业深度合作，深入调研指导，开展一对一技术指导和咨询服务，注重技术和成果带动。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	鼓励职业院校和普通高校通过增设相关专业课程，开展预制菜产业专业人才培训，推动客家预制菜产业人才实训基地建设，鼓励企业与职业院校建立订单式人才培养计划，加大对预制菜产业的研发、管理、运营等职业技术人才培训力度，打造高层次全产业链预制菜产业技术人才队伍，对预制菜产业领军人才给予科研配套经费、重大项目申报、科技成果转化、专业技术职称申报等方面的多重扶持保障。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市人力资源和社会保障局、市教育局

	
	推动客家菜“粤菜师傅”工程
	适应消费市场需求，满足食物营养多元化要求，推动传统菜肴、地方特色食品与现代化、标准化生产技术相结合，挖掘“梅州客家菜”资源优势，丰富预制菜产品种类，通过推广梅州本土特色农产品，依托“粤菜师傅”等专业技术人才，创新“粤菜师傅+文化+美食+产业发展”新模式，开发地方特色突出、风味复原程度高的预制菜产品，更好地传承弘扬客家菜文化、促进客家菜创新发展、更好发挥示范引领、辐射带动作用。推动构建客家“粤菜师傅”体系，集培训、就业、产业、标准、文化和交流等功能于一体，培育客家预制菜全产业链专业人才，将客家“粤菜师傅”工程建成具有梅州特色的重大就业工程、产业工程和民生工程。
	2024年—2028年
	市人力资源和社会保障局、市农业农村局

	
	健全烹饪人才、食品工业化人才培育体系
	随着梅州客家预制菜工业化进程的发展，吸引更多烹饪人才及食品工业化人才投入更多精力到客家预制菜菜品的研发上，以高效、便捷、品质、营养兼具的标准化预制菜产品为研发目标，加大食品工业化人才培养力度，加快引进和培养食品工业化关键领域技术人才和领军人才，构建预制菜高层次产业人才队伍，同时将烹饪人才的培养不单单局限于技能的提升，同时需要结合基础理论知识和创新思维的发展，将食品安全、食品营养、烹饪设备、菜肴美化等方面的理论基础作为培养人才的基础，结合梅州客家菜品的特色，对客家预制菜进行一定的创新和提升。
	2024年—2028年
	市人力资源和社会保障局、市农业农村局

	
	衍生客家预制菜产品
	加强“粤菜师傅”培训体系、就业体系、产业体系、标准体系、文化体系和交流体系建设，推动客家菜师傅、客家大嫂等品牌衍生预制菜产品，在“粤菜师傅”工程的带动下，打造消费者认可、市场占有率高、具有示范引领作用的预制菜产品，推动“粤菜师傅”与文化、旅游、农业等深度融合，提升梅州客家预制菜技能人才的核心竞争力。到2028年，累计建立6个省级、12个市级和10个县级粤菜师傅培训基地。
	2024年—2028年
	市人力资源和社会保障局、市农业农村局

	梅州客家预制菜生产性服务业提升行动
	推动冷链物流公共服务建设
	综合考虑梅州市产业布局及预制菜产品生产、流通、消费空间格局，串联整合现有资源，以梅县区、梅江区、广梅园、兴宁市为重点，推进各县区农产品产地冷藏保鲜能力提升，在各县区建立产地冷链集配中心，强化产地仓储服务。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市发展改革局

	
	
	加强全市冷链物流功能性设施建设，以满足对预制菜行业的产业引领、中转集散、生产加工、保鲜贮藏、贸易展销等需求，构建预制菜全程冷链物流闭环，为我市预制菜产业的集聚与发展提供配套和支撑。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市发展改革局

	
	
	深化全市冷链骨干网建设，完善冷库、配建理货、分拣等冷链设施配套，保障预制菜产品全程冷鲜冷冻保存和运输。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市发展改革局

	
	健全预制菜冷链流通体系
	组织引导仓储冷链物流企业与预制菜生产企业对接，发挥京东、供销社等大型仓储物流集团现有重点项目及龙头企业的优势，构建覆盖梅州全域的预制菜流通体系。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市发展改革局

	
	
	在各县区建设物流园区，实施城乡冷链基础设施和信息化新型基础设施建设，培育冷链物流企业，构建全链条、网络化、严标准、可追溯、新模式、高效率的现代化冷链物流体系，以高效物流加上产品质量融入粤港澳大湾区。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市发展改革局

	
	
	加强与周边其他城市冷链物流基地、产销冷链集配中心的互动联通，提升供应链整体运行效率，逐步打造成为“粤闽赣预制菜冷链物流枢纽”。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市发展改革局

	
	
	按照粮食、蔬菜、肉食等不同产品类型要求，依托1个国家级现代农业产业园、4个省级现代农业产业园、1个国家农业现代化示范区，打造集分选、预冷、初加工、冷储、配送、检测、收储、精深加工、包装、配送、信息服务等功能于一体的“预制菜冷链集配中心”，提高预制菜集配效率。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	推进预制菜智能工厂建设
	持续推进以大数据、5G等先进互联网技术为引领的创新驱动发展战略，推动预制菜产业智能化发展。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	支持梅县区和梅江区建设预制菜智能工厂、五华县建设中央厨房智慧工厂、兴宁市建设智能冷库，加快预制菜装备智能制造建设，建成一批具有标杆和示范意义的智能工厂，提升梅州市预制菜产业智能制造水平。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市发展改革局

	
	加强预制菜冷链物流配送能力
	充分发挥农产品物流基地基础设施作用，构建“原料基地+中央厨房+冷链配送”发展模式，支持其加大冷链仓储设施建设力度。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	在各区县建设面向城市消费的生鲜食品低温加工处理中心，推广“生鲜电商+冷链宅配”“中央厨房+食材冷链配送”等新模式。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市发展改革局

	
	
	培育一批预制菜仓储冷链物流龙头企业，支持仓储冷链企业研发预制菜专用装备，推动冷链物流企业信息化建设，推广数据采集技术、通信技术、可追溯技术、数据管理技术、物联网技术、区块链技术等在冷链物流企业的普及，补齐预制菜上游“最初一公里”和下游“最后一公里”短板。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市发展改革局

	产业链上龙头企业培育壮大行动
	培育一批产业链上龙头企业
	支持认定一批涉及生产、冷链、仓储、流通、营销等全产业链各环节的预制菜农业产业化省级以上龙头企业。以龙头企业集聚发展，带动产业链上下游企业协同发展，引导、支持预制菜生产企业强化预制菜科技研发力度、扩大研发范围，加大客家菜研发及工业化生产、标准化转化。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	培育“客家美食+文化+旅游”新业态，鼓励龙头企业建设生产、加工、科普、观光、旅游、文化于一体的预制菜文化主题公园、透明工厂等，开发“工农文”融合旅游。争到2028年，全市规模以上预制菜企业20家以上，其中亿元以上企业5家，培育预制菜上市企业2家，形成客家美食预制菜主题旅游线路5条。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市文化广电旅游局

	
	分类引导预制菜企业发展
	重点支持广东富农生物科技股份有限公司、梅州市强惠农业发展有限公司、广东裕丰食品股份有限公司、梅州市客迁食品有限公司、广东汤南小菜食品有限公司等一批预制菜龙头企业提质增效，加快转型升级，提升市场主导力、带动力。支持从梅州市向丽食品有限公司、贵食食品有限公司、梅州市客宝实业有限公司等农产品加工企业中遴选一批有发展潜力的经营主体，申报国家级、省级农业产业化重点龙头企业；引导本地优质预制菜企业与合作社、家庭农场、种养大户建立稳定的订单合作关系、入股关系，完善利益联结机制，提升产业链上下游协作配套水平，扩大联农带农半径、增强示范带动效应。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	培育壮大预制菜示范企业
	加强优质中小企业培育，培育一批涵盖生产、冷链、仓储、研发、营销以及装备生产等环节的预制菜示范企业，实施专项培育和政策集中扶持，逐步成为“专精特新”“小巨人”企业。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	支持大型预制菜企业牵头在各县区建设预制菜产业园区，完善智能化中央厨房、生产加工、冷链仓储、科技研发、分拣配送体系，打造一批客家预制菜全产业链型龙头企业，力争到2028年各县区实现预制菜产业园区全覆盖。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	创新预制菜生产、推广模式，发展电商销售、团餐供应等新业态。到2028年，培育20家预制菜规上企业、5家以上亿级预制菜领军企业，提升梅州预制菜产业竞争力。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	推动“老字号”企业转型提升，深度挖掘品牌价值，鼓励优质客家预制菜企业产品参与区域公共品牌评定，到2028年培育梅州客家预制菜10大品牌、30大单品。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	支持龙头企业加大科研投入
	整合创新资源，积极承担重大技术创新项目，攻克一批预制菜新工艺、新技术，建设一批新项目，开发一批客家预制菜新产品。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市科技局

	
	
	引领产业链上下游企业联合开展产业关键技术攻关和产业链上下游协同创新，推动产业链、创新链、资金链深度融合，培育创新型产业集群。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市科技局

	
	加大招商引资力度
	通过“请进来、走出去”等方式在多省份大力开展宣传推介，加大在人才、资金、土地等方面的扶持力度，密切联系有落户梅州意向的大型龙头企业，提高我市在预制菜产业链的竞争力。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市商务局

	梅州客家预制菜市场营销网络行动
	拓宽客家预制菜营销渠道
	建设“线上+线下”的预制菜销售渠道，加快线下销售终端、预制菜自助配售终端建设，鼓励各县区建设预制菜展厅、体验店，在各景区、商超、酒店、火车站、机场、农批市场等场所设立预制菜专区、专柜重点推广，鼓励预制菜知名产品进企业、工厂、医院、社区等，大力发展预制菜团餐配餐；同时推动预制菜网络销售，推动与京东、天猫、拼多多、抖音等第三方平台合作，开设梅州客家预制菜专区，同时加速预制菜自营平台建设，支持预制菜企业利用自营平台开展营销活动，积极谋划发展预制菜电商新市场，完善预制菜线上销售网络。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市商务局、市文化广电旅游局、市市场监管局、市工信局、市卫健局、市交通局

	
	
	组织企业参加“618”电商节、“双十一”“双十二”、年货节等线上线下营销活动。聚焦直播带货，打造“直播带货+美食+文旅推广”营销新模式，以推广梅州客家预制菜为抓手，开启预制菜产业线上营销新格局。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市商务局、市文化广电旅游局

	
	
	鼓励行业协会组织梅州预制菜企业参加各种国家级、省级展会，积极举办预制菜产业新品发布会、圆桌论坛、宣传推介等活动。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	
	将梅州客家预制菜纳入梅州手信产品清单，通过线上、线下渠道推动销售。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市文化广电旅游局

	
	推动“预制菜+文旅”深度融合
	瞄准梅州市丰富旅游资源，针对梅州现有的红色旅游、名人故居、宗教圣地、民族景点、历史纪念、自然风景等类型的旅游产品，引导企业开发相应类型的“梅州手信”预制菜产品，打造梅州旅游预制菜爆品。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市文化广电旅游局

	
	
	鼓励各县区依托各类美食文化节、美食嘉年华、丰收节等节庆活动开设富有特色的“梅州客家预制菜”专区。深度推进预制菜产业与休闲、文化、旅游产业等深度融合，带动预制菜消费。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市文化广电旅游局

	
	
	结合“客家菜师傅工程”，深度挖掘客家美食文化内涵，将预制菜产品充分融入梅县“客乡乐”等品牌，通过一系列客家美食文化旅游活动开拓梅州客家预制菜推广渠道。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市文化广电旅游局

	
	
	利用好各县区如“广东省全域旅游示范县”“最美中国旅游县”“中国文旅融合特色创新示范区”“新时代·中国最佳康养旅游名县”“世界长寿乡”等称号，将预制菜推广与文化产业、非遗传承相结合，提升预制菜产品在特色客家美食游等活动中的重要性，将梅州客家预制菜打造成为梅州优质手信产品。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市文化广电旅游局

	
	建设预制菜数字化交易平台
	依托大数据、5G、工业物联网等先进技术，建设预制菜数字化交易系统，推动“大数据+交易+物流+仓配+监管+金融”模式建设，实现“产业链+互联网”高度整合，以粮头食尾、产业贯穿、订单推动、以销定产为基础，建立梅州客家预制菜产业数字化生态，整合企业数字化生产、供应链、销售等环节，打通产业上中下游，实现上游种好菜、卖好价，中游促生产、提效能、保品质，下游拓渠道、助周转，实现预制菜产业生态全链条赋能，进一步提高市场运行效率。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	加大宣传推广力度
	充分利用短视频平台、微信公众号、广播、电视等传统媒体和网络平台，加大对预制菜产业的宣传，依托文旅宣介平台，加大“梅州客家一桌好菜”宣传推广力度，提高全社会对预制菜的认知度，营造梅州预制菜产业发展浓厚氛围。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	打造梅州客家菜预制菜公共品牌IP行动
	做好企业品牌培育工作
	在全市范围内择优推荐并认定一批预制菜知名品牌和企业，构建培育模式，创建培育方案，对标对表，科学谋划，形成梅州市预制菜企业品牌培育清单。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市市场监管局

	
	
	开展并组织预制菜企业参加品牌建设相关培训，梳理企业品牌培育意识，明确企业品牌核心价值，扶持企业品牌培育成果，营造企业品牌培育良好氛围，逐步形成品牌建设闭环，提升梅州客家预制菜品牌的知名度、影响力和竞争力。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	
	打造梅州客家特色美食预制菜品牌
	大力推进梅州客家预制菜“12221”市场体系建设，深入挖掘梅州客家特色乡土美食，匠心凝练，传承文化，重拾乡愁，弘扬“中国客家菜之乡”金字招牌，整合资源，统一标识、统一包装，集中优势打造“梅州客家预制菜”公用品牌IP，积极塑造梅州客家特色美食产品形象，打造城市美食名片。重点支持客家盐焗鸡、三及第汤、梅县腌面、客家肉丸、大埔赞粄、丰顺捆粄等传统小吃标准化制造，打造一批“客”文化网红预制菜系列产品，打通特色美食产业链条，促进上游种植、养殖产业规模化发展，推进农业现代化建设，让客家预制菜走出广东、走向世界，成为“粤字号”农业知名品牌。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市商务局、市文化广电旅游局

	
	讲好客家预制菜品牌故事
	深度发掘梅州客家美食文化故事，在粤菜文化与梅州传统文化融合基础上，强化文化赋能，突出客家文化传承，讲好品牌故事，突出品牌塑造，提升我市预制菜文化内涵。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市文化广电旅游局

	
	
	设计具有客家特色的预制菜标识和包装，努力打造一系列具有全国影响力的客家预制菜特色产品，将更多客家菜产品以预制菜的形式推向国际国内市场。
	2024年—2028年
	市农业农村局

	金融、政策支持预制菜产业发展行动
	提升金融赋能梅州客家预制菜产业能力
	积极搭建平台，引导金融机构、产业发展基金加大对梅州客家预制菜企业的融资支持力度，指导企业用好现有产业融资风险补偿有关政策，创新金融信贷服务范围，降低金融信贷服务门槛，大力发展预制菜产业供应链金融，加速开发预制菜专项金融产品，加大对农产品精深加工项目、预制菜领域的信贷支持力度，致力于以金融投资带动产业落地，推动金融赋能预制菜产业高质量发展。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市金融局、人行梅州市分行、国家金融监管总局梅州监管分局

	
	加大财税政策支持
	对有发展潜力的预制菜企业，在产业发展基金、企业用地需求、生产设备投资、生产配套、预制菜产品出口、网络销售平台搭建等方面予以大力支持。对预制菜企业依法依规落实税收优惠政策。
	2024年—2028年
	市农业农村局、市财政局



附件二
[bookmark: _Toc28436][bookmark: _Toc24422][bookmark: _Toc6246][bookmark: _Toc13432][bookmark: _Toc10407]梅州客家预制菜全产业链项目库（2024—2028年）
	县（区）
	序号
	项目名称
	建设内容及规模
	建设起止年限
	总投资
（万元）
	“十四五”期间投资
（万元）
	责任
单位
	备注

	梅江区
	1
	梅江区龟类产品精深加工产业建设项目
	新建精深加工车间，并按生产要求配置包含办公、生产、质检、包装等环节硬件。
	2021—2025
	3000
	3000
	梅江区农业农村局
	

	
	2
	粤港澳大湾区供应基地梅江区农产品仓储冷链物流设施建设项目
	结合供销社助农服务示范体系“百千工程”建设3个农产品仓储冷链物流设施，含冻库、冷链运输车等设备。
	2021—2025
	12000
	12000
	梅江区农业农村局
	

	
	3
	乐得鲜（梅江）蔬菜国家级现代农业产业园
	打造集聚加工、科研创新、生产示范、休闲旅游等综合功能的国家级现代农业产业园，带动全区建设高标准规模化蔬菜基地，良种覆盖率达100%，形成蔬菜生产、加工、营销、休闲旅游全产业链。
	2021—2025
	30000
	30000
	梅江区农业农村局
	

	
	4
	智慧农业示范基地
	在全区打造10个智慧农业示范基地，发展冷链物流、农业信息化等，加快推进我区农业农村现代化进程。
	2021—2025
	2000
	2000
	梅江区农业农村局
	

	
	5
	梅江区质量安全检验检测中心综合大楼项目
	完善梅江区开展畜禽产品、农产品等质量安全快速检测体系，建设综合大楼，完善各项检测设备，保障我区农产业质量安全供应。
	2021—2025
	6500
	6500
	梅江区农业农村局
	

	
	6
	蔬菜产业基地
	以强惠公司太平蔬菜基地为基础，以省级现代农业产业园建设为契机，扩大名优蔬菜产品生产，发展蔬菜电子商务，开发产销合作模式，提高“菜篮子”供给水平。
	2020—2025
	3000
	2700
	西阳镇人民政府
	

	
	7
	客都美食街区
	依托江北历史文化街区，打造客都美食街区，建设“粤菜师傅”工程培训基地，在梅江区江北老城区油罗街等传统美食街区的基础上，规划建设客家菜传统美食示范街，鼓励符合相关条件的餐饮企业和特色小吃店进驻，并给予一定程度的奖补，对原有的特色小吃店给予资金进行升级改造。引进大师工作室，展示客家菜的研发成果，培训客家菜师傅中的高技能人才。
	2021—2025
	3000
	3000
	区人力资源和社会保障局
	

	
	8
	梅县区惠兴年产2万吨大米生产线新建项目
	项目占地面积8667平方米，建筑面积5000平方米；建设1栋1层钢架结构厂房，1栋3层混凝土办公楼，项目专线生产大米；主要的设备选型：抛光机、碾米机、色选机；新建年产2万吨的大米现代化生产线。
	2021—2025
	5500
	5500
	梅县区水车镇
	

	
	9
	梅州市梅县区兴和农业发展有限公司年存栏42000头生猪改扩建项目
	项目总占地面积582736.68平方米，其中猪舍建筑面积34428.68平方米，200亩生态鱼塘、580多亩经济果林。总投资额5000万元，其中环保投资约300万元。
	2021—2025
	5000
	5000
	梅县区松口镇
	

	兴宁市
	10
	兴宁市农业科创中心
	农副产品深加工研究中心
	2021—2025
	10000
	10000
	兴宁市农业农村局
	

	
	11
	广东梅州（兴宁）农产品交易博览中心
	广东梅州（兴宁）农产品交易博览中心规划用地面积200亩，总建筑面积10万平方米，其中展示中心建筑面积1万平方米，是集仓储、会展、文化展示、电子商务、产品贸易、国际交流等功能于一身的农产品展销新平台。
	2021—2025
	50000
	50000
	兴宁市农业农村局
	

	
	12
	现代肉鸽产业园项目
	建设30万对种鸽基地，肉鸽屠宰生产线，肉鸽产品深加工生产线，建设集肉鸽养殖、加工、销售产业一体化的现代肉鸽产业园。
	2021—2024
	15000
	15000
	兴宁市农业农村局
	

	
	13
	肉鸽产业园建设
	联农带农发展肉鸽养殖，建设科研、加工和展示核心区。
	2021—2025
	5000
	5000
	兴宁市农业农村局
	

	
	14
	兴宁市肉鸡产业融合发展示范园（广东富农现代农业产业园）
	肉鸡养殖示范区、屠宰分割厂、冷链收储中心、熟食加工厂、饲料厂。
	2020—2024
	80000
	78000
	兴宁市农业农村局
	

	平远县
	15
	平远县农产品交易中心建设项目
	占地规模约500亩，建设农产品加工仓储、冷链保鲜、物流配送、展示展销等功能的农产品交易中心。
	2021—2025
	60000
	60000
	平远县农业农村局
	

	
	16
	梅州和信达农牧有限公司肉牛养殖基地建设项目
	计划扩建700头肉牛标准化养殖基地，包括扩建标准化养牛舍大约8000平方米，同时购置配套设施。
	2020—2024
	7100
	4000
	平远县农业农村局
	

	
	17
	平远县差干镇农旅产业带建设项目
	规划1000亩，建设“三园两区一体一地”即塔子里脐橙农旅产业园、金星现代农业示范园、罗车葡萄采摘园，湍溪、三达林下灵芝种植示范区，文丰村鹿子坑瀑布田园综合体，建设王老吉高标准仙草生产基地。
	2021—2025
	30000
	30000
	差干镇人民政府
	

	
	18
	平远县大柘镇达诚蔬菜产业园建设项目
	1000亩蔬菜种植基地（含稻渔共生示范产业园）。
	2021—2024
	3000
	3000
	大柘镇人民政府
	

	
	19
	平远县农产品质量安全体系建设项目
	建设农产品质量安全检验检测中心，实施地理标志农产品保护工程、健全完善质量追溯标准、开展对标达标提质行动；建设智慧农安平台。
	2021—2025
	3500
	3500
	平远县农业农村局
	

	
	20
	平远县澳洲淡水龙虾标准化养殖及产品加工项目
	计划发展澳洲龙虾标准化养殖示范场1个，总面积400亩并开发龙虾产品。
	2018—2025
	6000
	5000
	平远县农业农村局
	

	五华县
	21
	五华县“粤菜师傅”工程就业创业综合示范基地建设项目
	五华县“粤菜师傅”就业创业综合示范基地建设及设备购置，建筑总面积7200平方米。
	2021—2025
	12000
	12000
	五华县人力资源和社会保障局
	

	
	22
	东莞市恒富蛋制品加工厂蛋制品生产项目
	规划用地面积22.5亩，总建筑面积3.01万㎡，主要建设3栋生产车间、1栋仓库、1栋冷库，1栋综合办公楼、1栋研发中心，建成后主要生产大型分蛋机2套、搅拌机6套、洗蛋光检机等。项目建成后，年产值可达1.2亿元，年创税340万元。
	2022—2024
	13000
	13000
	广州番禺（五华）产业转移工业园管理委员会
	

	
	23
	蕉岭县供销公共型农产品冷链物流骨干网
	占地面积55亩，建设40000立方米冷库1座及综合办公大楼1座等。

	2022—2025
	30000
	30000
	蕉岭县供销社
	

	
	24
	蕉岭县生态肉食品建设项目
	占地200亩，收购当地优良品种，新建全自动肉类制品生产线。
	2021—2026
	20000
	15000
	蕉岭县农业农村局
	

	
	25
	丝苗米省级现代农业产业园冷链物流仓储中心建设项目
	建设占地面积20亩、冷库设计容量30000吨的仓储中心，包括保鲜库、速冻库、加工包装车间、仓储配送中心、冷藏间、机房、储藏间等，保持农产品质量和新鲜度。
	2021—2025
	2400
	2400
	蕉岭县农业农村局
	

	
	26
	蕉岭县屠宰转型升级与农产品冷链仓储物流项目
	建设一家标准化屠宰场，配置屠宰标准化及自动化屠宰线所需配套设施和冷链配送设施设备。
	2021—2025
	10000
	10000
	蕉岭县农业农村局
	

	丰顺县
	27
	广东食品畜禽屠宰生产线及加工建设项目
	占地面积46876.2平方米，总建筑面积13486.45平方米，主要是厂房建设、设备及设计投资：采用先进的生产屠宰设备、排酸冷冻设备、生产附属设施等组成的先进屠宰生产线，生产出猪、牛、羊、禽（鸡、鸭、鹅）产品，屠宰处理生猪50万头，牛1.2万头、羊0.6万头、禽100万只。
	2020—2025
	12000
	12000
	丰顺县农业农村局
	

	
	28
	大埔供销宏森农产品有限公司长寿食品深加工项目
	计划选址在县城周边打造一个35000平方米，具有大埔特色的长寿食品产业，覆盖输入粤港澳大湾区，辐射全国，集特色长寿食品加工、仓储、配送、供应链体系，金融、计算、基础电商服务为一体的大埔县长寿食品综合智慧园区。
	2021—2025
	10000
	10000
	大埔县科工商务局
	

	
	29
	大埔县西河镇农副产品物流中心项目
	规划用地面积约20亩，立足我镇农副产品种植优势和金三角独特的地理交通区位优势，高标准打造的集农副产品交易、展示、仓储、冷链、分拨、包装、物流、电商等多功能于一体的现代化物流中心。
	2021—2024
	10000
	10000
	大埔县西河镇
	

	
	30
	大埔县闽粤经济合作带（龙梅经济合作区）项目
	规划相邻的龙岩市永定区与梅州市大埔县成立经济合作区，在红色文化旅游产业、健康养生产业、现代农业产业、酿酒以及交通基础设施等方面进行合作，建立合作示范开发区。
	2021—2025
	500000
	500000
	大埔县科工商务局
	

	
	31
	大埔县光德镇现代农业产业园项目
	建成物流仓储、蔬菜基地、农产品初深加工等项目。
	2021—2025
	30000
	30000
	大埔县光德镇
	

	合计
	—
	989000
	977600
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